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À 41 ans, elle manie aussi bien les 
casseroles que les réseaux sociaux, 
tutoie les producteurs comme les stars 
des fourneaux, forme à tour de fouet 
néophytes et convertis à l’Auberge 
La Fenière, dans le Luberon, tout en 
animant des conférences à
l’Université des Sciences
Gastronomiques de Pollenzo.
Malade cœliaque, intolérante au 
gluten et au lactose, elle a réussi à 
transformer son handicap en
“vecteur de bonheur”.

Aujourd’hui, cette battante va encore 
plus loin et produit sa propre matière 
première. Elle a lancé Kom&Sal avec 
Ernest Do son compagnon. 

Une nouvelle marque de
boulangerie, pâtisserie et meunerie 
bonne pour tous : pain châtaigne/
riz, pain à burger au pois chiche, 
choux, tartes, � nanciers, cookies… 

Elle écrase ses propres farines dans 
son moulin dans le Luberon avec 
le riz de Camargue, le sarrasin de 
Gascogne, et le pois chiche du
Luberon. Ah, le pois chiche ! Nadia 
ne tarit pas d’éloge sur ce légume 
sec “qui nécessite peu d’eau et ap-
porte de l’azote au sol”. Elle en est
tellement friande qu’elle a relancé 
des variétés anciennes qu’elle a 
faites planter au lycée agricole de 
l’Isle sur la Sorgues et Avignon.

Histoire de la
 famille Sammut

en quelques dates
Trois générations de femmes

cuisinières, nourricières

1972
La Fenière naît avec Claudette 

Sammut, la grand-mère de Nadia, 
dans le village de Lourmarin,

Guy Sammut son papa est en salle

1975
Claudette est rejointe en cuisine 
par l’épouse de Guy, Reine Sam-

mut. Elle va lui transmettre les tours 
de main de sa cuisine méditerra-

néenne, et la passion
de faire plaisir

1995
Reine Sammut obtient une étoile

au guide Michelin (une des
premières cheffes étoilées

en France)

1996
Reine et Guy Sammut achètent

la propriété et amènent la Fenière 
entre Lourmarin et Cadenet, au 
coeur du Luberon en Provence

2015
Nadia Sammut rejoint ses parents 
et fait ses premiers pas en cuisine 

aux côtés de sa mère

2018
Nadia en cuisine, et son
compagnon Ernest Do en

sommellerie, l’histoire de la maison 
continue avec un duo passionné,

2022
Nadia et Ernest poursuivent
l’histoire de cette entreprise

familiale et font de la Fenière un 
lieu de vie, de cuisine,

d’inspiration et de partage pour un 
monde au goût meilleur. Nadia y 

travaille sa Cuisine Libre®,
vivante et vibrante.

Les gourmets connaissent sans doute Nadia 
Sammut, initiatrice de la Cuisine Libre®, 
première cheffe étoilée sans gluten et
entrepreneuse frondeuse. 

NADIA
SAMMUT



Cœliaque depuis la 
naissance, Nadia s’évertue 
à créer un univers 
gastronomique du vivre-en-

semble où la contrainte devient 
l’opportunité d’inventer de nouvelles 
expériences gourmandes. Elle recrée 
de la commensalité, cette formidable 
notion du partage de la table, du 
manger ensemble autour d’une 
“culture nourricière” qui engage la 
gastronomie dans une démarche 
responsable. 

Nadia invente petit à petit un 
écosystème à l’opposé de 
l’homogénéisation des habitudes 
alimentaires qui nuit aux savoir-faire 
paysans, met en péril les patrimoines 
culturels et fragilise les économies 
locales et notre santé. Cette 
philosophie de vie est ancrée 
derrière chacun des projets de l’en-
trepreneuse qui forment petit à petit 
les maillons d’un nouvel écosystème 
vertueux. Tels que Cuisine Libre®, 
l’atelier de formation dont le but 
est de porter une “conscience en 
marche, une approche 
opérationnelle de l’alimentation 
comme vecteur de bonheur” ou 
encore Kom&Sal, l’atelier de 
Panification Libre® où la cheffe 
transforme le végétal en farine et 
imagine des recettes inclusives. 

Exploratrice responsable, Nadia 
Sammut s’est engagée à valoriser 
son terroir Provençal en ne 
concevant et ne soutenant que des 
modes de productions éthiques. 
Régénération des sols, rotation des 
cultures, préservation de la biodiver-
sité sans résidus de pesticides, elle a 
su tisser des liens forts avec les 
agriculteurs de son territoire pour 
créer les filières agricoles vertueuses 
dont elle a besoin pour la réalisa-
tion de ses produits. Mais au-delà 

de l’écologie, son engagement est 
avant tout humain, c’est un projet de 
société. Œuvrer à l’émergence d’une 
société plus écologique et solidaire, 
cela implique d’embarquer tous 
les volontaires : accompagner les 
agriculteurs, former les restaurateurs, 
hôteliers, boulangers (jusqu’au 
consommateur final) à cette 
démarche innovante et respectueuse 
afin qu’ils dupliquent à leur tour le 
projet. Sortie du modèle traditionnel 
de la restauration, Nadia fonde son 
entreprise sur l’énergie du collectif. 
Elle s’associe avec Transgourmet 
afin de mettre à disposition du plus 
grands nombres de professionnels 
les clés pour reprendre le contrôle 
de son assiette et développer des 
écosystèmes vertueux.

CRÉER 
UN MONDE 
AU GOÛT 

MEILLEUR.

La quête d’enchantement culinaire est 
le projet de toute une vie, celle de Nadia 
Sammut, cheffe étoilée (1 étoile Michelin et 
1 étoile verte) à l’Auberge la Fenière dans le 
Luberon. 
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Entreprise provençale 
créée par la cheffe
étoilée Nadia Sammut, 
Kom&Sal est spécialisée dans le 
sans gluten, sans oeuf, sans lac-
tose, bio et vegan. Les produits sont 
fabriqués à partir d’ingrédients issus 
d’une agriculture locale et
responsable. Du semis des graines 
à l’élaboration des produits, la 
chaîne de production artisanale a 
été pensée de façon globale pour 
une agriculture régénératrice et une 
alimentation nourricière. 

Kom&Sal, dont le laboratoire est à 
Cavaillon, se veut responsable dans 
le choix des partenariats agricoles, 
dans l’accompagnement des
paysans et dans l’utilisation
d’ingrédients locaux ou de fi lières 
engagées équitables et éthiques.
La vision étant de développer un 
écosystème vertueux favorisant la 
biodiversité, la régénération des sols 
et dans le respect des cultivateurs 
paysans, rémunérés au prix juste.

Ainsi, le pois chiche si cher à Nadia 
Sammut, est cultivé en rotation sur les 
sols en agriculture biologique. Il est 
approvisionné en circuit court et
provient du lycée professionnel
agricole La Ricarde à l’Isle-sur-la-
Sorgue. Cette légumineuse qui ne
demande que très peu d’eau est 
riche en protéine et permet de fi xer 
l’azote dans le sol. Il s’utilise de 
multiples façons en panifi cation et 
en pâtisserie, apportant à la fois une 
richesse dans les goûts, les textures 
mais également dans les nutriments.

Le sarrasin est originaire de 
Gascogne, le riz provient de
Camargue, la châtaigne de
Collobrières ou d’Ardèche ou encore 
l’huile d’olive française  de la région 
Sud.

Toutes les céréales et légumineuses 
sont ensuite écrasées dans le moulin 
de leur atelier Kom&Sal à Cavaillon. 

Sa meule en pierre naturelle de 
granit fabriquée sur mesure, permet 
de produire des farines, à froid en 
un seul passage et de conserver 
ainsi toutes les qualités nutritives et 
gustatives des grains. 

Le pain, c’est l’aliment de base qui 
permet la digestion. Avec son levain 
naturel à base de sarrasin, sa fer-
mentation lente, ses céréales comme 
le riz et légumineuses comme le pois 
chiche, Nadia réinvente des recettes 
traditionnelles en jouant avec la 
contrainte de se passer du blé. Uni-
quement de la farine, de l’eau, du 
sel … Aucun additif, arôme,
améliorant, pas de sucre raffi né pour 
la biscuiterie et un emballage en 
papier cuisson thermorésistant pour 
éviter les contaminations croisées.   

Miches à la châtaigne, petits pains 
roulés aux olives ou à la mie
généreuse à la farine de pois chiche, 
gressins aux saveurs provençales, 
cakes gourmands au citron ou
encore chocolat… la cheffe créée 
des expériences gustatives, savou-
reuses et inédites, attachée à sa 
philosophie de Cuisine Libre
“libérée des contraintes pour libérer 
la créativité”

  

La charte
Kom&Sal
À respecter le travail du sol

A diversifi er la culture

À respecter les cultivateurs
paysans agriculteurs

À rémunérer au prix juste

À transformer avec conscience
et élaborer une politique zéro déchet

À recycler

À respecter les collaborateurs
Kom&Sal

A ne faire aucune ségrégation

A faire évoluer notre emballage vers 
quelque chose de toujours

plus durable

A avoir zéro trace de gluten
de lactose dans nos laboratoire

EN SAVOIR PLUS
SUR LA DÉMARCHE
DE NADIA SAMMUT
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MICHE DE SARRASIN SANS GLUTEN BIO PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de sarrasin française et au levain naturel.
Sans décongélation
Cuisson : pour la miche : 30 min env. / pour le petit pain : 12 min env.
Temp. : 180°C

Miche de 400 g x 12 (402621)
Petit pain de 45 g x 2 x 25 (402638)

MICHE DE CHÂTAIGNE SANS GLUTEN BIO PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de châtaigne du massif des Maures et au levain naturel.
Pièce de 400 g
Sans décongélation
Cuisson : pour la miche : 30 min env. / pour le petit pain : 12 min env.
Temp. : 180°C
Miche de 400 g x 12 (402624)
Petit pain de 45 g x 25 (402637)

PAIN MOELLEUX POIS CHICHE SANS GLUTEN BIO 
PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de riz demi complet IGP de Camargue et de pois 
chiche et au levain naturel.
Pièce de 70 g x 2 x 15
Sans décongélation 
Cuisson : 12 min env.
Temp. : 180°C
Code : 402639

LES GRESSINS

MINI PAIN ROULÉ AUX OLIVES SANS 
GLUTEN BIO PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de sarrasin française, aux olives et au 
levain naturel.
Pièce de 70 g x 2 x 25
Décongélation :  1 à 2h (ou une nuit). 
Cuisson : 4 min env.
Temp. : 190°C
Code : 403742

PAIN SPORTIF SANS GLUTEN BIO 
PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de sarrasin française, au levain naturel 
agrémenté de fruits secs et gourmands.
Pièce de 400 g x 12
Sans décongélation
Cuisson : 30 min env;
Temp. : 180°C
Code : 402625

PAIN DE MIE SANS GLUTEN BIO 
PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de pois chiche française et au 
levain naturel.
Pièce de 400 g x 12
Sans décongélation 
Cuisson : 30 min env.
Temp. : 180°C
Code : 402636

GRESSINIS POIS CHICHE THYM SANS GLUTEN 
BIO
KOM&SAL
Aux farines de pois chiche et de riz demi complet 
IGP de Camargue.
Sac vrac de 1 kg
Code : 401905

Les produits Kom&Sal© 
par Nadia Sammut

M E U N E R I E  •  B O U L A N G E R I E  •  P Â T I S S E R I E
Sans gluten, sans lactose, végétale et bio

LES PAINS SANS GLUTEN BIO
Les pains sont le résultat d’un processus de recherche, d’innovation 
et de production unique. Ils sont précuits à 80%, surgelés, puis 
emballés dans un sachet papier thermorésistant permettant de finir la 
cuisson du pain au four, à la demande, sans risquer les contamina-
tions croisées.

Réchauffez-les selon la taille du pain de 12 à 30 minutes à 180° 
afin de retrouver les qualités d’un pain frais de haute gastrono-
mie, croustillant et moelleux. Ces pains au levain 
naturel se conservent ensuite au moins 5 jours au réfrigérateur, 
puis, passés à nouveau quelques minutes seulement au four 
ou au toaster, retrouvent leur moelleux incomparable.

Nos fermes
Choisir les cultures, 

accompagner 
l’agriculteur

Nos moulins
Moudre une céréale.

Des légumineuses 
fraiches. 

Pour utiliser leur 
meilleurs principes 

actifs

Notre production
Des recettes
gourmandes

respectueuse du 
mangeur.

Bonne pour tous

Notre 
comportement

Un emballage zéro 
contamination

et thermorésistant

Notre packaging
Un packaging brut. 

Valorisation de 
l’ingrédient.
Pas d’additif.

Un engagement
éco-responsable

L’expérience 
culinaire

Service à table d’un 
produit bon pour tous 

et sécurisé

Nos recettes
Sans gluten,
sans lactose,
sans œufs,
bio, vegan

et savoureux
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FARINE DE RIZ DEMI-COMPLET SANS GLUTEN 
BIO
KOM&SAL
Issue de grains de riz demi-complets IGP 
Camargue.
Une farine pour toutes les préparations sucrées et 
salées sans blé, comme les pâtes à tarte, gâteaux 
au chocolat, sablés...

Sachet de 1 kg (402629)
Sachet de 5 kg (402630)

FARINE DE SARRASIN SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Issue de grains de sarrasin de Gascogne. 
Une farine pour les préparations sucrées et salées 
sans blé, comme les crêpes ou les pancakes, pour un 
petit-déjeuner de rêve.

Sachet de 1 kg (402631)
Sachet de 5 kg (402632)

MIX DE FARINES AUTOUR DE LA CHÂTAIGNE 
SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Assemblage de farine de riz demi-complet IGP 
Camargue, farine de sarrasin de Gascogne, farine 
de châtaigne des Cevennes et psylium.
Un mix préconisé pour les préparations sucrées de 
pâtisserie : gâteaux, cakes, crêpes,
madeleines.
Sac de 5 kg
Code : 402633

MIX DE FARINES AUTOUR DU POIS CHICHE 
SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Assemblage de farine de riz demi-complet IGP 
Camargue, farine de sarrasin de Gascogne, farine de 
pois chiche du Vaucluse et psylium.
Un mix préconisé pour les préparations salées : pâte 
à tarte, foccacia, pain de mie ou encore galette de 
pois chiche.
Sac de 5 kg
Code : 402634

MIX DE FARINES AUTOUR DU SARRASIN SANS 
GLUTEN BIO
KOM&SAL
Assemblage de farine de riz demi-complet IGP 
Camargue et farine de sarrasin de Gascogne et 
psylium.
Un mix préconisé pour réaliser des pains au 
levain, des crêpes et galettes, des pâtes à tarte 
ou cakes salés.
Sac de 5 kg
Code : 402635

BISCUITS SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Petits cookies à la farine de sarrasin et farine de riz demi-complet IGP Camargue 
françaises, peu sucrés au sucre de coco. Idéal sur un buffet de petit déjeuner ou 
accompagnement de café ou thé.
Sachet vrac de 1 kg

Chocolat noisettes (319087)
Citron fenouil (319088)

CAKE CITRON SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Pièce à partager de 350 g x 6 (403740)
Pièce individuelle de 40 g x 30 (403741)

CAKE CHOCOLAT SANS GLUTEN
KOM&SAL
Pièce à partager de 350 g x 6 (403749)
Pièce individuelle de 40 g x 30 (403750)

LES FARINES SANS 
GLUTEN BIO
Les graines utilisées pour les 
farines sont écrasées dans 
le moulin en meule de pierre 
Kom&Sal à Cavaillon pour 
préserver toutes leurs qualités 
nutritionnelles et gustatives.

LES BISCUITERIES

FARINE DE POIS CHICHE SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Issue de pois chiches de fi lières agricoles engagées, 
cultivés par les lycées agricoles du Vaucluse.
Une farine qui amènera du croustillant et du corps 
à vos préparations sucrées et salées sans blé : pâte 
à pizzas, pain de fermentation, foccacia ou cake 
délicieux.

Sachet de 1 kg (402627)
Sachet de 5 kg (402628)

LES CAKES SANS GLUTEN BIO
Gâteaux bio végétal moelleux, peu sucrés au sucre de coco. 
Ils se réchauffent, 20 mn à 180° pour les pièces à partager 
et 10 minutes à 180° pour les pièces individuelles, et peuvent 
ensuite se conserver 6 jours au frigo.

EN SAVOIR PLUS
SUR KOM&SAL
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Les recettes de  
NADIA 
SAMMUT

FARINE DE POIS CHICHE SANS GLUTEN BIO
KOM&SAL
Issue de pois chiches de filières agricoles engagées, 
cultivés par les lycées agricoles du Vaucluse.
Une farine qui amènera du croustillant et du corps 
à vos préparations sucrées et salées sans blé : pâte 
à pizzas, pain de fermentation, foccacia ou cake 
délicieux.

Sachet de 1 kg (402627)
Sachet de 5 kg (402628)

Galette de pois chiche, crème 
aux herbes légumes cuits, crus 
et pickles du potager.

Retrouvez 
la recette 
en ligne
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FARINE DE RIZ DEMI-COMPLET SANS 
GLUTEN BIO
KOM&SAL
Issue de grains de riz demi-complets IGP 
Camargue.
Une farine pour toutes les préparations 
sucrées et salées sans blé, comme les 
pâtes à tarte, gâteaux au chocolat, sablés...

Sachet de 1 kg (402629)
Sachet de 5 kg (402630)

Burger à la mayonnaise 
végétale au miso de pois 
chiche, vert de blette et 
chou-fleur rôti et choux fleur 
pickles, feuille de shiso 
pourpre.

Retrouvez 
la recette 
en ligne

Gnocchi à la farine 
de riz et sauge.

Retrouvez 
la recette 
en ligne

PAIN MOELLEUX POIS CHICHE 
SANS GLUTEN BIO PRÉCUIT
KOM&SAL
À la farine de riz demi complet IGP de 
Camargue et de pois chiche et au levain 
naturel.
Pièce de 70 g x 2
Colis de 15
Code : 402639
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LES PLANCHES

1

5 6

2



COUTEAUX
Ensis ensis
Barquette de 1 kg
Pêchés en Atlantique Nord-Est
Code : 222053

03 -

TENTACULES DE POULPE 
 CUIT COUPÉ
Octopus vulgaris
Pièce sous vide de 150/200 g
Colis de 3 kg
Pêché en Atlantique Centre-Est
Code : 223978

01 -

TUBE D’ENCORNET
Illex argentinus
Calibre 8/12
Pièce de 18/23 cm
Sachet de 1 kg x 6
Pêché en Atlantique Sud-Ouest
Code : 244276

02 -

OS À MOELLE GOUTTIÈRE
Pièce de 15 cm env.
Colis de 5 kg
Origine : U.E
Code : 244355

07 -

CÔTE D’AGNEAU PREMIÈRE 
TOMAHAWK
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 90 g env.
Sachet sous vide de 6
Origine : UE
Code : 235765

06 -
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RIS DE VEAU
Pièce de 300/500 g env.
Colis de 2.5 kg
Origine : UE
Code : 646067

05 -

CŒURS DE CANARD
PIERRE FOSSAT
Sachet sous vide de 500 g
Colis de 10
Origine : FRANCE
Code : 244455

04 -

4

7

3

BISTRONOMIQUES
Pour satisfaire les palais les plus gourmets.
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LA MONTAGNARDE
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1

LES PLANCHES
À PARTAGER

pour des apéritifs prolongés.

TOMME DE SAVOIE IGP 
30 % M.G.
FLORALPES
Pièce de 1.6 kg
Colis de 2
Code : 311869

01 -

VIANDE DES GRISONS
BELL
Barquette de 250 g (30 tranches)
Colis de 6
Code : 243681

06 -

SAUCISSON SEC
DU DOMAINE ABOTIA
TRANSGOURMET ORIGINE
Affiné 7 semaines
Pièce de 300 g
Poche sous atmosphère de 5
Colis de 5
Code : 300925

03 -

COPPA TRANCHÉE
MONTAGNE NOIRE
Barquette de 25 tranches de 10 g
Colis de 12
Code : 358473

02 -

JAMBON SEC
SUPÉRIEUR À LA TRUFFE
FIORUCCI
2.5 % de truffe d’été d’Italie, 
déposées au cœur du jambon et 
sur la pièce.
Pièce de 6 kg
Colis de 2
Code : 401808

04 -

BEAUFORT DE SAVOIE 
AOP 32 % M.G.
 1/16E DE MEULE
LES GENTIANES
Pièce de 2 kg
Code : 136226

05 -
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RILLETTES DE MAQUEREAUX
À LA MOUTARDE BIO
SUPERPRODUCTEUR
Bocal de 90 g
Colis de 12
Code : 223120

01 - BULOTS CUITS
Buccinum undatum
Barquette sous atmosphère de 1 kg
Pêchés en Atlantique Nord-Est
Code : 998969

04 -

CREVETTES GRISES 
MOYENNES
Crangon crangon
Barquette de 1 kg
Pêchées en Atlantique Nord-Est
Code : 242285

06 -

FRITTO MISTO
Mélange de produits de la mer
Enrobés de pâte à beignet
Sachet de 500 g
Colis de 8
Code : 245246

03 -

SAUCE TARTARE
GYMA
Flacon de 950 g
Colis de 12
Code : 206536

02 - SAUMON FUMÉ ATLANTIQUE
KRITSEN
Décongelé
Barquette de 10 tranches avec 
intercalaire (400 g)
Colis de 10
Code : 430170

05 -

RILLETTES D’OIE
BAHIER
Terrine plastique de 2 kg
Colis de 2
Code : 854497

01 -

JAMBON SERRANO DÉSOSSÉ
SANCHEZ ALCARAZ
Jambon serrano désossé 
9 mois de sèche
Pièce de 5 kg env. x 2
Code : 242841
Existe en tranché x 32 tranches (500 g) 
(242846)

05 -

ANDOUILLE DE GUÉMÉNÉ 
SUPÉRIEURE
AMAND TERROIR
Pièce de 1.4 kg env.
Colis de 3
Code : 379750

02 -

ROSETTE EN TRANCHES
TRANSGOURMET QUALITY
Barquette de 50 tranches de 10 g x 6
Colis de 6
Code : 301398
Existe en tranches de 5 g x 50 (301397) 
et pièce entière de 2.5 kg (300755)

06 -

COMTÉ EXTRA AOP 32 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET PAR MARIE 
QUATREHOMME
Affiné 24 mois
Pièce de 500 g
Colis de 10
Code : 221202

03 -

ST NECTAIRE FERMIER AOP
22.5 % M.G.
SELECTION TRANSGOURMET PAR MARIE 
QUATREHOMME
Au lait cru 
Pièce de 1.65 kg
Colis de 3
Code : 221204

04 -



JAMBON ROSTELLO À LA TRUFFE
FIORUCCI
La recette du véritable Rostello alliée à la subtilité 
de la truffe d’été (origine Italie). Jambon cuit à la 
vapeur pendant 12 h, puis rôti 2 h à haute température.
Pièce de 4.25 kg
Colis de 2
Code : 215745
Existe aux herbes : Demi pièce de 4 kg (243180) 
ou Tranché barquette de 250 g (209060)

03 -

JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA
NAVALPEDROCHE
Pata Negra entière avec os. 36 á 48 mois d’affi nage. 
Certifi é Étiquette Noire.
Pièce de 6.5/7.5 kg env.
Colis de 2
Code : 242773
Existe en demi pièce sans os - 3/3.8 kg env. (243338)

01 -
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LE PÂTÉ
EN CROÛTE

PÂTÉ EN CROÛTE DE 
CAILLE AUX RAISINS DE 
CORINTHE PRÉTRANCHÉ
MICHEL BOLARD
Farce riche en viande de caille 
avec de beaux marquants
et des raisins secs de Corinthe.
Pièce sous vide de 2.175 kg
Colis de 2
Code : 242679

PÂTÉ EN CROÛTE DE CERF AUX POMMES 
VERTES ET NOISETTES PRÉTRANCHÉ
MICHEL BOLARD
Composé de viandes de cerf, de dinde et de porc 
marinées garni d’un médaillon de mousse de foie 
de volaille et d’une compotée de pommes vertes, 
de noisettes et de pistaches.
Pièce sous vide de 2 kg env. (20 tranches env.)
Colis de 2
Code : 243673

un succès assuré !

SPIANATA PICCANTE
GIOVANNIELLO
Saucisson plat et carré originaire de Calabre, élaboré 
avec les meilleurs morceaux de porc, du lard, du sel 
et du piment.
Pièce de 1.8/2.5 kg
Colis de 6
Origine : ITALIE
Code : 311211

04 -

DETDET

PÂTÉ EN CROÛTE RICHELIEU MÉDAILLON PRÉTRANCHÉ
MICHEL BOLARD
Pâté à base de viandes de porc, origine France, enrichi d’un médaillon 
de mousse de foie avec inclusions de champignons noirs.
Pièce sous vide de 2 kg (20 tranches env.)
Colis de 2
Code : 208695

JAMBON SEC SUPÉRIEUR À LA TRUFFE
FIORUCCI
2.5 % de truffes d’été d’Italie, déposées au 
coeur du jambon et sur la pièce.
Pièce de 6 kg
Origine : ITALIE
Code : 401808

02 -

TERRINE DE CAILLE AUX RAISINS 
SECS QUALITÉ SUPÉRIEURE
Recette cuisinée riche en viandes : 20 % 
minimum de gibier avec de beaux marquants
Pièce de 1.7 kg
Colis de 2
Code : 237632

09 -

TIMBRES DE GUANCIALE
FIORUCCI
Prêts à l’emploi pour les recettes de pâtes 
à la carbonara, à la gricia et à l’amatriciana. 
Barquette de 500 g
Colis de 4
Origine : ITALIE
Code : 315853

07 -

PÂTÉ EN CROÛTE DE PINTADE AUX MORILLES 
ET AUX CHAMPIGNONS NOIRS
MICHEL BOLARD
Marquants généreux de viande de porc,
pintade et dinde agrémentés de morilles
et champignons noirs. 
Pièce sous vide de 2.345 kg env. non tranché
Colis de 2
Code : 215661

LOMO 100 % IBÉRIQUE BELLOTA
NAVALPEDROCHE
Affi nage 8 mois.
Pièce de 700 g
Colis de 12
Origine : ESPAGNE
Code : 243334
Existe en tranché - Sachet de 100 g (Code : 302521)

05 -

GUANCIALE
GIOVANNIELLO
Morceau de viande séchée qui provient de la joue et 
bajoue du cochon mis au sel, poivré et pimenté puis mis 
à sécher pendant trois semaines. Idéal pour les pâtes 
carbonara ou en apéritif.
Pièce de 1.5/2 kg
Colis de 8
Origine : ITALIE
Code : 311212

06 -

ANDOUILLE DE GUÉMÉNÉ SUPÉRIEURE
AMAND TERROIR
Pièce de 1.4 kg env.
Colis de 3
Code : 379750

08 -
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1

SOUPE DE POISSONS DOUBLE 
CONCENTRÉE
Remise en oeuvre : ajouter 1 l d’eau
pour un usage comme soupe.
Sachet de 1 kg
Colis de 8
Code : 221383

02 -

2 3

LES ENTRÉES  CHAUDES
QUEUES DE CREVETTES SAUVAGES 

PANÉES STYLE TEMPURA PRÉ-FRITES
16/20 pièces/lbs
Boîte de 1 kg
Colis de 10
Code : 245675

01 -

ESCARGOTS DE BOURGOGNE LABEL 
ROUGE BELLE GROSSEUR, RECETTE À 
LA BOURGUIGNONNE
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE RESTAURATION
Sachet de 48
Colis de 6
Code : 460345

04 -

COQUILLE SAINT JACQUES À LA 
BRETONNE
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE RESTAURATION
Noix de Saint-Jacques (25 %) nappées 
d’une sauce crémeuse et saupoudrées de 
chapelure croustillante.
Pièce de 120 g
Colis de 20
Code : 645895

03 -

CROQUILLES D’ESCARGOTS RECETTE À LA BOURGUIGNONNE
MAISON BILLOT
Mini bouchées en pâte biscuitée garnies de chair d’escargots cuisinée à 
la bourguignonne, avec du beurre AOP d’Isigny, ail de Lautrec, échalote, 
persil, sel fi n de Camargue et un mélange d’épices maison.
Barquette de 48
Colis de 8
Code : 200334

ESCARGOTS DE BOURGOGNE
TRANSGOURMET QUALITY
Boîte 4/4
Colis de 6

Très gros (8 douzaines) (300012)
Belle grosseur (10 douzaines) (300014)
Calibre moyen (12 douzaines) (300013)

05 -

4

5  
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TRESSE DE VOLAILLE FORESTIÈRE CRUE
Pâte feuilletée garni d’une préparation à base de 
champignons et de viande de poulet.
Pièce de 140 g
Colis de 32
Code : 245380

06 -

76 8

BOUDIN BLANC À L’ANCIENNE VPF
BAHIER
Pièce de 125 g
Sachet sous vide de 7
Colis de 2

Au porto (243846)
Aux morilles (243854)
À la truffe de St Jean 1.1 % (401807)
Aux cèpes 7 % (401806)
(Disponibles du 2 novembre 
au 31 décembre 22)

09 -

TOURTIÈRE DE RIS DE VEAU, 
CÈPES ET VOLAILLE, SAUCE FOIE GRAS
Pâte feuilletée croustillante garnie 
généreusement de ris de veau et cèpes dans 
une sauce cuisinée au bloc de foie gras. Double 
abaisse grillagée laissant entrevoir la garniture.
Pièce de 120 g
Colis de 18
Code : 623373

LES ENTRÉES  CHAUDES
Une mise en bouche de qualité.

CASSOLETTE AUX NOIX DE ST JACQUES 
ET SAUMON AUX PETITS LÉGUMES
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE RESTAURATION
Pièce de 110 g présentée en cassolette céramique.
Colis de 12
Code : 402289

08 -

FEUILLETÉ ST JACQUES
ET CREVETTES AU MUSCADET
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE RESTAURATION
Pièce de 100 g
Colis de 30
Code : 402288

07 -

BOUDIN NOIR AUX OIGNONS
À L’ANCIENNE BRASSE
BAHIER
Pièce de 1.5 kg
Colis de 4
Code : 243054

10 -

10

9



PRÉPARATION DE NOIX 
DE ST JACQUES SANS CORAIL
Placopecten magellanicus
Décongelées avec eau ajoutée
Calibre 10/20
Seau de 1 kg
Pêchées en Océan Atlantique 
Nord-Ouest
Code : 101484

03 -

NOIX DE ST JACQUES 
DE PORT EN BESSIN
AVEC CORAIL
Pecten maximus
Calibre 10/20
Barquette de 2 kg
Pêchées en Océan Atlantique 
Nord-Est
Code : 242308

06  -

NOIX DE ST JACQUES 
AVEC CORAIL
TRANSGOURMET QUALITY
Argopecten Purpuratus
20/40 pièces/lbs
Sachet de 1 kg
Colis de 10
Élevées au Pérou
Code : 300482

05 -

NOIX DE ST JACQUES 
SANS CORAIL MSC
Chlamys albidus
20/40 pièces/lbs
Sachet de 1 kg
Colis de 10
Pêchées en Océan Atlantique 
Nord-Ouest
Code : 623384

04 -

NOIX DE ST JACQUES 
SANS CORAIL
Argopecten purpuratus
Calibre 40/80
Sachet de 1 kg
Colis de 10
Élevées au Pérou
Code : 221744

01 -
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La star des coquillages.
LES ST JACQUES
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1

NOIX DE ST JACQUES
AVEC CORAIL DEMI-COQUILLE
Argopecten purpuratus
Calibre 25/33
Sachet de 1 kg
Colis de 8
Élevées au Pérou
Code : 223892

02 -



LES POISSONS FUMÉS
Un succès jamais contesté.

2

3

8
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SAUMON FUMÉ ATLANTIQUE 
PRÉTRANCHÉ
Salmo salar
Décongelé
Bande de 600/900 g
Colis de 10
Élevé en Écosse, Norvège ou Îles Féroé
Code : 242848

04 -
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SAUMON D’ÉCOSSE FUMÉ
À LA FICELLE À L’ANCIENNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Salmo salar
Plaque de 1.6/1.9 kg (20/25 tranches)
Code : 300797

01 -

TRUITE FUMÉE
MOULIN DU CAOULEY
Oncorhynchus mikiss
Décongelée
Fumée au bois d’hêtre.
Plaque de 400 g
Colis de 6
Élevées en France
Code : 492041

06 -

6

SAUMON FUMÉ DE NORVÈGE
TRANSGOURMET QUALITY
Salmo salar
Plaque de 0.9/1.3 kg avec intercalaires
Colis de 5
Code : 300365

03 -

FILET DE HARENG DOUX FUMÉ
À L’ANCIENNE LABEL ROUGE
TRANSGOURMET ORIGINE
Clupea harengus
Fumage en coresse, lent à la verticale, 
pour développer les arômes. Salage doux 
en saumure traditionnelle préservant la 
qualité du fi let de hareng. 
Calibre moyen
Sachet de 1 kg
Pêché en Atlantique Nord-Est
Code : 302002

08 -

1

5

SAUMON SALÉ ET SÉCHÉ, À L’ANETH 
ET AUX BAIES ROSES FAÇON GRAVLAX
Saumon séché pendant plusieurs heures avant 
d’être subtilement assaisonné et tranché frais.
Saumon décongelé.
Salmo salar
Pièce de 600/900 g
Élevé en Norvège
Code : 401804
(Disponible du 2 novembre 
au 31 décembre 22)

02 -

7

FILET DE HADDOCK FUMÉ À L’ANCIENNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Melanogrammus aeglefi nus
Poissons issus d’une pêche durable, fumés à froid dans des 
fours traditionnels sous la vigilance d’un maître fumeur.
Calibre moyen
Caisse bois de 3 kg
Pêché en Atlantique Nord-Est
Code : 300800

07 -

BARON DE SAUMON 
D’ÉCOSSE FUMÉ À L’ANCIENNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Salmo salar
Pièce sous vide de 250 g
Code : 300798

05 -

Sous réserve de disponibilité des produits.

NOUVEAU



DOS DE LIEU NOIR SANS PEAU
TRANSGOURMET SEAFOOD
Pollachius virens
Pièce de 110/130 g
Barquette sous atmosphère protectrice de 10
Pêché en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 202494

FILET DE BAR D’ÉLEVAGE AVEC PEAU ÉCAILLÉ
Dicentrarchus labrax
Pièce de 140/160 g
Colis de 2 kg
Élevé en Grèce
Code : 230782

TRONÇON DE TURBOT
TRANSGOURMET SEAFOOD
Psetta maxima
Pièce de 200/250 g
Barquette sous atmosphère  protectrice de 
5 (1.15 kg)
Élevé en Espagne
Code : 233565

TRONÇON DE LOTTE
TRANSGOURMET SEAFOOD
Lophius piscatorius
Pièce de 200/250 g
Barquette sous atmosphère protectrice de 
5 (1.15 kg)
Pêchée en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 233566
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LA MARÉE  FRAÎCHE

SOLE PAC
Solea solea
Pièce de 300/400 g
Pêchée en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 227755

Produits disponibles selon arrivage.

CABILLAUD
Gadus morhua
Vidé, sans tête.
Pièce de 4/6 kg
Pêché en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 227726

SCANNEZ ET 
RETROUVEZ LE TARIF 

HEBDOMADAIRE
MARÉE FRAÎCHE



QUEUE DE LOTTE 
PÊCHÉE EN MER
Lophius piscatorius
Pièce de 2/4 kg
Pêchée en Atlantique Nord-Est
Code : 235879
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LA MARÉE  FRAÎCHE
pour des plats iodés de qualité !

Seafood
Parce que vous avez besoin de 
produits � ables et adaptés à votre 
métier, Transgourmet Seafood met 
à votre disposition l’expertise et le 
savoir-faire de ses collaborateurs : 
poissonniers, � leteurs, agréeurs, 
acheteurs qui sélectionnent et 
préparent pour vous le meilleur de 
la mer. 

FILET DE RASCASSE DU NORD 
AVEC PEAU
Sebaste mentella
Pièce de 100/200 g
Caisse de 3 kg
Pêchée en Atlantique Nord-Est
Code : 239979

pour des plats iodés de qualité !
FILET DE SAUMON D’ISLANDE

TRANSGOURMET ORIGINE
Salmo salar
Sans arêtes (*)
Pièce de 1.5/1.9 kg
Élevé en Islande
Code : 300881
Existe en Pièce de 1.9/2.2 kg (300882)

FILET DE DORADE ROYALE AVEC PEAU
Sparus aurata
Sans arêtes (*)
Pièce de 180/240 g 
Colis de 2 kg
Élevée en Grèce
Code : 317221

(*)Malgré le soin apporté à la préparation de nos produits, la présence d’arêtes n’est pas exclue.

FILET DE MAIGRE
Argyrosomus regius
Pièce de 600/800 g
Élevé en Espagne, Grèce ou Turquie 
(selon arrivage)
Code : 235884

PAVÉ DE SAUMON D’ISLANDE AVEC PEAU ASC
TRANSGOURMET ORIGINE
Salmo salar
Sans arêtes.(*)
Pièce de 150 g
Barquette sous atmosphère protectrice de 10
Élevé en Islande
Code : 300885
Existe en Pièce de 180 g (300886)



HOMARD EUROPE VIVANT
Homarus gammarus
Pêché en Atlantique Nord-Est

Pièce de 400/600 g (223284)
Pièce de 600/800 g (223285)

02 -

AMANDES DE MER
Glycymeris glycymeris
Caisse de 3 kg
Pêchées en Manche ou Mer Celtique 
(selon arrivage)
Code : 204175

06 -

LANGOUSTINES CRUES
Nephrops norvegicus
Calibre 16/20
Caisse de 3 kg
Élevées en Atlantique Nord-Est
Code : 235857

01 -

TOURTEAU CUIT IRLANDAIS
Cancer pangarus
Pasteurisé sous-vide
Pièce de 400/600 g
Pêché en Atlantique Nord-Est
Code : 238125

05 -

RINCE DOIGTS CITRON
Dim.11,7 x 19 cm
Colis de 1000
Code : 930641

08 -

BULOTS CUITS
Buccinum undatum
Barquette sous atmosphère de 1 kg
Pêchés en Atlantique Nord-Est
Code : 998969

04 -

CREVETTES ENTIÈRES CUITES
Penaeus spp
Barquette sous atmosphère protectrice 
de 2 kg
Élevées au Brésil, Inde ou Équateur (selon 
arrivage)

Calibre 40/60 (998971)
Calibre 60/80 (998972)

03 -

Calibre n°2 x 48 (301215)
Calibre n°3 x 48 (301219)
Calibre n°3 x 96 (301650)

HUITRES MARENNES D’OLÉRON IGP
TRANSGOURMET ORIGINE

07 -
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COUTEAUX
Ensis ensis
Barquette de 1 kg
Pêchés en Atlantique Nord-Est
Code : 222053

04 -

COQUES
Cerastoderma edule
Barquette de 1 kg
Pêchées en Atlantique Nord-Est
Code : 207513

05 -

PALOURDES
Ruditapes spp
Colis de 3 kg
Pêchées en Atlantique Nord-Est
Code : 237803

06 -

HUÎTRES SPÉCIALES 
DE LA MAISON QUINTIN
Crassostrea gigas
Calibre n°2
Bourriche de 48 
Élevées en France
Code : 238752

07 -

MOULES DE HOLLANDE PAC
Mytulis edulis
Barquette de 2 kg
Pêchées en Atlantique Nord-Est
Code : 998973

08 -
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PINCES DE TOURTEAUX CUITES
Cancer pagurus
Calibre 12/20
Barquette sous atmosphère modifi ée de 2 kg
Pêchés en Mer du Nord
Code : 232018

01 -

CREVETTES CUITES 
DÉCORTIQUÉES EN SAUMURE
DELICEMER
Pot de 900 g
Colis de 6

Grosses (calibre 100/200) (232270)
Moyenne (calibre 200/300) (232273)

03 -
3

LES FRUITS DE MER
Les trésors marins.

1

HOMARD VIVANT NORD AMÉRICAIN
Homarus americanus
Pièce de 450/550 g
Pêché en Atlantique Nord-Ouest
Code : 223286

02 -

Produits disponibles selon arrivage.
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CREVETTES ENTIÈRES CRUES
Penaeus monodon
Boîte de 800 g
Colis de 10
Élevées en Inde, Indonésie, Vietnam ou 
Bangladesh

Calibre 8/12 (224530)
Calibre 16/20 (970541)
Calibre 20/30 (101467)

06 -

CREVETTES ENTIÈRES CRUES 
SAUVAGES D’ARGENTINE
Pleoticus muelleri
21/30 pièces au kilo
Boîte de 2 kg
Colis de 6
Pêchées en Atlantique Sud-Ouest
Code : 245521

03 -

CREVETTES ENTIÈRES CRUES 
PARTIELLEMENT DÉCORTIQUÉES
Penaeus vannamei
21/30 pièces/boîte
Boîte de 800 g
Colis de 6
Élevées au Vietnam
Code : 206694

07 -

CHAIR DE CRABE DES NEIGES CUITE
Chionoecetes japonicus
70 % de chair de corps de crabe des neiges, 
30 % de chair de pattes de crabe des neiges.
Bloc de 380 g
Colis de 25
Pêché en Océan Pacifique Nord-Ouest
Code : 402215

08 -

QUEUES DE CREVETTES CRUES 
DÉCORTIQUÉES «PAPILLON»
Penaeus vannamei
Corps décortiqué et ouvert en 2 pour un 
effet «papillon». 
26/30 pièces/lbs
Sachet de 800 g
Colis de 10
Pêchées au Vietnam
Code : 244564

09 -

DEMI LANGOUSTE CUITE
Panulirus argus
Pièce de 287/315 g
Colis de 5 kg
Pêchées en Atlantique Centre-Ouest
Code : 244425

05 -

QUEUE DE LANGOUSTE CRUE
Panulirus argus
Calibre 10/12 OZ (280/340 g)
Colis de 4.5 kg
Pêchées en Atlantique Centre-Ouest
Code : 244536

10 -

LANGOUSTE ENTIÈRE MSC
Jasus tristani
Pièce de 470/540 g
Colis de 10 kg
Pêchées au casier dans les eaux cristallines 
au large de l’ïle Tristan da Cunha en 
Atlantique Sud-Est
Crue (615067)
Cuite (615068)

01 -

LANGOUSTINES ENTIÈRES CRUES
Nephrops norvegicus
Barquette de 1 kg
Colis de 12
Pêchées en Atlantique Nord-Est

Calibre 20/30 (873556)
Calibre 16/20 (873557)

02 -

HOMARD ENTIER CUIT
Homarus americanus
Pièce sous filet de 300/350 g
Colis de 13
Pêché en Atlantique Nord-Ouest
Code : 920557

04 -

LE
S

 C
O

Q
U

IL
LA

G
ES

 E
T 

C
R

U
S

TA
C

ÉS
 S

U
R

G
EL

ÉS

25

LES COQUILLAGES
ET CRUSTACÉS
Le haut du panier.

3

4

7

8

9

CREVETTES SAUVAGES ENTIÈRES 
CRUES DE MADAGASCAR
TRANSGOURMET PREMIUM
Penaeus indicus
Boîte de 800 g
Colis de 10
Pêchées en Océan Indien Occidental

10/20 pièces/boîte (301584)
20/30 pièces/boîte (301583)

11 -

QUEUES D’ÉCREVISSES DE 
LOUISIANE CUITES
Procambarus clarkii
Calibre 100/200 pièces/lbs
Sachet de 800 g
Colis de 12
Capturées en eaux douces de Chine
Code : 225296

12 -

Sous réserve de disponibilité des produits.



FILET DE BAR AVEC PEAU
Dicentrarchus labrax
Sans arêtes(*)
Pièce de 120/160 g
Colis de 3 kg
Élevé en Turquie
Code : 233593

03 -

FILET DE SAUMON AVEC PEAU
Salmo salar
Sans arêtes(*)
Pièce de 0.7/1.8 Kg 
Colis de 5 kg
Élevé au Chili
Code : 402216

05 -
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LES POISSONS   SURGELÉS

2

1

4

3

(*)Malgré le soin apporté à la préparation de nos produits, la présence d’arêtes n’est pas exclue.

PAVÉ DE SAUMON
TRANSGOURMET QUALITY
Salmo salar
Sans arêtes(*)
Colis 5 kg
Élevé au Chili ou Norvège

Avec peau - Pièce de 140/160 g (301210)
Avec peau - Pièce de 170/190 g (300983)
Sans peau - Pièce de 140/160 g (300731)

06 -

FILET DE ROUGET BARBET AVEC PEAU
Parupeneus hepatcanthus
Sans arêtes(*)
Pièce de 40/80 g
Sachet de 1 kg
Colis de 5 
Pêché en Océan Indien Est et Pacifi que Centre-Ouest
Code : 208549

01 -

FILET D’OMBLE CHEVALIER AVEC PEAU
Salvelinus alpinus
Sans arêtes(*)
Pièce de 160/180 g
Colis de 5 kg
Élevé en Islande
Code : 216637

02 -

FILET DE DORADE ROYALE AVEC PEAU
Sparus aurata
Sans arêtes(*)
Pièce de 120/160 g
Colis de 3 kg
Élevée en Turquie
Code : 233592

04 -

PAVÉ DE TURBOT AVEC PEAU
Psetta maxima
Pièce de 170/230 g
Colis de 2 kg
Pêché en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 402285

07 -

26



DOS DE CABILLAUD SANS PEAU MSC
Gadus Morhua
Pièce de 170/190 g
Colis de 3 kg
Élevé en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 330224

10 -
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LES POISSONS   SURGELÉS
garantis qualité préservée !

5 6

7

10
9

8

FILET DE ST PIERRE AVEC PEAU
Zeus faber
Pièce de 100/200 g
Colis de 5 kg
Pêché en Océan Pacifi que Nord-Ouest
Code : 980588

08 -

FILET DE MORUE DESSALÉE AVEC PEAU
Gadus morhua
Pièce  de 100/500g
Colis de 5 kg
Pêchée en Atlantique Nord-Est
Code : 248098

09 -

27
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FOIE GRAS DE CANARD CRU EXTRA 
DÉVEINÉ IGP DU SUD-OUEST
TRANSGOURMET PREMIUM
Foie gras déveiné à chaud et surgelé 
rapidement pour éviter toute dégradation. 
Ce qui permet d’avoir moins de perte à la 
cuisson.
Pièce de 500/700 g
Colis de 10
Origine : FRANCE
Code : 300740

ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD CRU IGP DU SUD-OUEST
TRANSGOURMET PREMIUM
Pièce de 40/60 g
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Origine : FRANCE
Code : 300724

FOIE GRAS DE CANARD DÉVEINÉ IGP DU SUD-OUEST
TRANSGOURMET PREMIUM
Idéal pour les traiteurs, cette plaque de foie gras est composée de petits lobes 
afi n de limiter la fonte.
Plaque de 3 kg env.
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 300741

*Sous réserve de disponibilité des produits.

LE FOIE GRAS
La noblesse au centre de l’assiette !

FOIE GRAS DE CANARD CRU 
SECOND CHOIX IGP DU SUD OUEST
TRANSGOURMET PREMIUM
Éviscération « à chaud » - Spécial escalope
Pièce de 500/700 g
Colis de 5
Origine : FRANCE
Code : 300743

La noblesse au centre de l’assiette !



BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 
30% MORCEAUX
PIERRE FOSSAT
Bloc de 1 kg
Colis de 12
Existe en pièce de 400 g (242828)
Origine : FRANCE
Code : 242822

FLEUR DE SEL DE GUÉRANDE IGP
TRANSGOURMET ORIGINE
Boîte de 850 g
Colis de 6
Code : 301511

CHUTNEY AUX FIGUES
ID FRUIT
Pot de 500 g
Colis de 6
Code : 311929

CONFIT D’OIGNONS
ID FRUITS
Seau de 1 kg
Colis de 4
Code : 311930

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 
IGP SUD OUEST 30 % MORCEAUX
PIERRE FOSSAT
Semi conserve.
Bloc de 400 g
Colis de 12
Origine : FRANCE
Code : 204777

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT 
IGP DU SUD OUEST
PIERRE FOSSAT
Pièce de 500 g
Colis de 10
Origine : FRANCE
Code : 204778

FIGUES RÔTIES AU MIEL
SOBREVAL
Préparation cuite à base de fi gues
et de miel.
Pot de 500 g
Code : 401805

FOIE GRAS CANARD ENTIER 
MI-CUIT
PIERRE FOSSAT
Pièce de 500 g
Colis de 10
Origine : FRANCE
Code : 243653

POUR RÉHAUSSER LES SAVEURS DU FOIE GRAS
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FOIE GRAS DE CANARD ENTIER AU POIVRE FRAÎCHEMENT MOULU
DELPEYRAT
Une recette aux saveurs d’antan, mélangeant sel et poivre fraichement moulu.
Un assaisonnement à la main pour la garantie d’un goût uniforme et maitrisé, 
grâce à un process traditionnel.
Une cuisson maitrisée à la perfection préserve la qualité du foie gras.
Pièce de 1 kg
Origine : FRANCE
Code : 401809

NOUVEAU



LE CANARD
DU SUD OUEST

Un terroir inimitable !
1
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VIANDE DE CANARD À PARMENTIER
PIERRE FOSSAT
Viande confi te de canard gras.
Sachet sous vide de 2 kg
Colis de 5
Code : 100290

05 -
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CONFIT DE GÉSIERS 
DE CANARD ÉMINCÉS
SARRADE
Boîte 4/4
Colis de 6
Code : 438211

09 -

MAGRET DE CANARD FUMÉ 
TRANCHÉ
TRANSGOURMET PREMIUM
Sachet sous vide de 250 g
Colis de 10
Origine : FRANCE
Code : 301151

07 -

MAGRET DE CANARD IGP 
DU SUD OUEST
TRANSGOURMET PREMIUM
Pièce sous vide de 300/400 g
Colis de 15
Origine : FRANCE
Code : 300742

10 -

GRAISSE DE CANARD
SARRADE
Boîte de 3.5 kg
Colis de 3
Code : 317340

02 -

HACHÉ PUR CANARD IQF
PIERRE FOSSAT
Pièce de 150 g
Colis de 40
Code : 215060

04 -

MANCHONS DE CANARD CONFIT
SARRADE
Boîte 5/1
Colis de 3
Code : 438226

03 -

CUISSE DE CANARD CONFITE
TRANSGOURMET QUALITY
Sachet sous vide de 6 (1.65 kg)
Colis de 8
Code : 300736

01 -

31
*Sous réserve de disponibilité des produits.

RILLETTES PUR CANARD AU FOIE 
GRAS
PIERRE FOSSAT
Barquette de 450 g
Colis de 10
Code : 401838
Existe en rillettes pur canard nature (242850)

06 -

EFFILOCHÉ DE CANARD CONFIT
DOMAINE DE LANVAUX
Sachet sous vide 2 kg
Colis de 2
Code : 273419

08 -
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CUISSE DE CHAPON
LE GAULOIS PROFESSIONNEL
Alimentation 100 % végétale, minérale et 
vitamines. Elevage  140 jours minimum.
Pièce de 530 g env.
Sachet sous vide de 4
Colis de 4
Origine : FRANCE
Code : 206413
(Disponible du 5 au 31 décembre 2022)

03 -

CHAPON DE PINTADE FERMIÈRE 
LABEL ROUGE DE LOUÉ PAC NU
Pièce sous fi lm de 1.8/1.9 kg env.
Colis de 4
Origine : FRANCE
Code : 311783
(Disponible du 5 au 31 décembre 2022)

02 -

CHAPON FERMIER LABEL ROUGE 
ÉVISCÉRÉ
Pièce de 3/3.5 kg env.
Origine : FRANCE
(Disponible du 5 au 31 décembre 2022)

Du Maine (242261)
Noir de Bourgogne (242282)
Jaune du Sud-Ouest (101582)
De Janze (920537)

01 -

SUPRÊME DE CHAPON
LE GAULOIS PROFESSIONNEL
Pièce de 430 g env.
Sachet sous vide de 4 
Colis de 4
Origine : FRANCE
Code : 206414
(Disponible du
5 au 31 décembre 2022)

04 -

DINDE FERMIÈRE DE LOUÉ LABEL ROUGE 
PAC NUE
Pièce sous vide de 3 kg env.
Colis de 4
Origine : FRANCE
Code : 235640
(Disponible du 5 au 31 décembre 2022)

Existe en dinde fermière effi lée avec tête
et pattes 3.75 kg (235600)

06 -

3 4 5

6

2

FILET DE CHAPON
AVEC PEAU
Pièce de 250/350 g
Colis de 20
Origine : FRANCE
Code : 235680
(Disponible du 5 au 31 décembre 
2022)

05 -

ET DINDES FRAIS
les incontournables des fêtes.

LES CHAPONS
ET DINDES FRAIS

LES CHAPONS

1



LE CHAPON
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ÉMINCÉ DE FILET DE CHAPON IQF
100 % fi let de chapon sans os, sans peau, paré, calibré.
Pièce de 35/65 g
Colis de 5 kg
Origine : UE
Code : 245294
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

06 -

SAUTÉ DE CHAPON SANS OS, SANS PEAU
Pièce de 40/60 g
Colis de 5 kg
Origine : UE
Code : 244344
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

07 -

CUISSE DE CHAPON DÉJOINTÉE
Pièce de 250/450 g
Colis de 5 kg
Origine : UE
Code : 245315
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

02 -

SUPRÊME DE POULARDE AVEC PEAU
Pièce de 280/340 g
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 224005
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

03 -

SAUTÉ DE POULARDE SANS OS, SANS PEAU
Poularde classe A
Pièce de 50/80 g
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 224003
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

05 -

CHAPON CERTIFIÉ PLEINE SAVEUR
Pièce de 3 kg env. sous barquette fi lmée
Origine : FRANCE
Code : 100122
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

01 -

SAUTÉ DE CHAPON SAUCE CRÉMÉE 
AU PORTO BLANC ET MORILLES
Sachet de 2.1 kg (pour 10 portions env.)
Cols de 2
Code : 623357
(Disponible à partir du 15 octobre 2022)

04 -

LES CHAPONS

SURGELÉ
les incontournables des fêtes.

5 7

Sous réserve de disponibilité des produits.
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CAILLE DE CHALLANS 
IGP LABEL ROUGE
TRANSGOURMET ORIGINE
PAC, nue, avec tête
Caille plumée à sec avec 
une fi nition à la main pour 
respecter le satin de sa peau 
mais aussi la saveur 
de sa chair. 
Pièce de 220/240 g
Origine : FRANCE
Code : 301214

04 -

1

2

4

3

FILET DE DINDE SANS PEAU DU 
MAINE LABEL ROUGE ET IGP
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 600/800 g
Sachet sous vide de 2
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 301391

03 -

FILET DE CANETTE DE BARBARIE 
DE CÔTE D’OR
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 190 g env.
Sachet sous vide de 2
Colis de 4
Origine : FRANCE
Code : 301443

02 -

CANETTE DE BARBARIE 
DE CÔTE D’OR PAC NUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 1.5 kg env.
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 301546

01 -



POULET DE BRESSE AOP EFFILÉ NU
Pièce de 1.8/2.2 kg
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 233794

01 -

SUPRÊME DE PINTADE
LE GAULOIS PROFESSIONNEL
Pièce de 180/220 g
Sachet sous vide de 10
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 631614

05 -

CUISSE DE CANETTE
LE GAULOIS PROFESSIONNEL
Pièce de 150/200 g
Sachet sous vide de 4
Origine : FRANCE
Code : 817064

06 -
SUPRÊME DE POULET DE LOUÉ 

LABEL ROUGE
Pièce de 200/240 g
Sachet sous vide de 10
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 257643

03 -

PINTADE FERMIÈRE DE LOUÉ 
EFFILÉE LABEL ROUGE
Pièce de 1.4/1.5 kg
Colis de 6
Origine : FRANCE
Code : 873006

08 -
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PIGEONNEAU ROYAL NU
LE GAULOIS PROFESSIONNEL
Non éviscéré avec tête, avec pattes
Pièce de 540/600 g
Colis de 8
Origine : FRANCE
Code : 998644

02 -

2

RÂBLE DE LAPIN
LE GAULOIS PROFESSIONNEL
Pièce de 300/400 g
Colis de 5.6 kg
Origine : FRANCE
Code : 257641

07 -

3

LA VOLAILLE
FRAÎCHE

Une tendreté incomparable. 

CUISSE DE POULET FERMIER DE 
LOUÉ LABEL ROUGE
Pièce de 200/240 g
Sachet sous vide de 10 x 2
Origine : FRANCE
Code : 238956

01 -

Sous réserve de disponibilité des produits.
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COQUELET PAC CLASSE A
Pièce de 450/550 g
Barquette de 2
Colis de 10
Origine : FRANCE

Blanc - 450/550 g (190674)
Jaune - 550/650 g (447995)

02 -SUPRÊME DE POULET
Pièce de 160/200 g
Colis de 3 kg
Origine : FRANCE
Code : 221271

01 -

1

5

7

COQUELET PAC CLASSE A

4

3

6

LA VOLAILLE
SURGELÉE

Une saveur qui dure.

SUPRÊME DE PINTADE
Filet avec peau et manchon
Pièce de 120/140 g sous vide x 2
Colis de 16
Origine : FRANCE
Code : 258004

04 -

CUISSE DE CANARD DE 
BARBARIE DÉJOINTÉE
Pièce de 320/360 g
Sachet de 2.5 kg
Colis de 2
Origine : FRANCE
Code : 223734

07 -

CUISSE DE LAPIN
Pièce de 200/240 g
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 833723

06 -

FILET DE CANARD AVEC PEAU
Pièce sous vide de 300/400 g
Colis de 15
Origine : FRANCE
Code : 400578

03 - CUISSE DE CANETTE
Pièce de 180/200 g
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 224950

05 -

Origine : FRANCE
Code : 833723



4

3

FONDANT DE CHAPON AVEC PEAU 
FARCI AUX MARRONS, ABRICOTS ET 
CRANBERRIES CRU
Pièce de 170 g
Colis de 5 kg
Code : 218257

02 -
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FONDANT DE POULET CRU FARCI 
AUX CÈPES
JEAN ROUTHIAU
Portions calibrées, 
Farce sans porc et sans alcool avec 
marquants de champignons.
Pièce de 160 g
Colis de 4.8 kg (+/- 30 pièces)
Code : 134221

03 -

2

5

6

Un délice pour les fêtes.
LA VOLAILLE FARÇIE

MOELLEUX DE DINDE CRU FARCI 
PÉRIGOURDINE
Pièce de 130 g
Colis de 5 kg
Code : 793448

05 -

CUISSE DE PINTADE FARCIE FOIE 
GRAS MARRONS CRUE
Réalisée à partir de volaille française
Cuisse de pintade semi-désossée (80 %)
Pièce de 180/240 g
Colis de 5 kg
Code : 218259

04 -

CAILLE SEMI-DÉSOSSÉE CRUE 
FARCIE AUX RAISINS
Farce à base de viande de dinde, sans porc, 
aux raisins et cognac.
Pièce de 190 g env.
Colis de 20
Code : 224886

06 -

1

Pièce de 160 g
Colis de 4.8 kg (+/- 30 pièces)
Code : 134221

FONDANT DE POULET FARCE 
MARRON CHAMPIGNON CUIT
Pièce de 120 g (+/- 10 g)
Colis de 5 kg
Code : 402286

01 -

NOUVEAU



FILET DE BŒUF AUBRAC 
SEMI-PARÉ
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce sous vide de 2.8 kg et +
Origine : FRANCE
Code : 317259

01 -

ROND SOUS NOIX DE VEAU PAD
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 0.8/1.3 kg
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE
Code : 844850

02 -
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CÔTE DE BOEUF DÉVERTÉBRÉE 
PAPILLOTÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Sachet sous vide de 2 x 1
Origine : UE
Pièce de 1 kg (479717)
Pièce de 1.2 kg (203326)

03 -

PAVÉ DE BŒUF MARINÉ 
AUX POIVRES
(tende de tranche, rond tranche grasse, 
rumsteak)
Pièce de 180 g
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE
Code : 234837

06 -

LA VIANDE  FRAÎCHE

CHÂTEAU FILET DE BOEUF
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 170 g
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE
Code : 479741 
Autres grammages : 140 g (479741),
180 g (479758), 200 g (4796666)

04 -

ONGLET RONDIN DE BOEUF
BEAUVALLET RESTAURATION
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE

Pièce de 160 g (624809)
Pièce de 180 g (479972)

05 -

PAVÉ DE BŒUF MARINÉ 
AUX POIVRES
(tende de tranche, rond tranche grasse, 
rumsteak)
Pièce de 180 g
Sachet sous vide de 2 x 5

06 -

 140 g (479741),
180 g (479758), 200 g (4796666)

ONGLET RONDIN DE BOEUF
BEAUVALLET RESTAURATION
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE

Pièce de 160 g (624809)
Pièce de 180 g (479972)



PAVÉ QUASI DE VEAU
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 150 g
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE
Code : 480343
Autres grammages : 160 g (204590),
180 g (480350)

07 -

CANON ALOYAU DE VEAU À 
PARTAGER
BEAUVALLET RESTAURATION
Longe
Pièce de 320/350 g
Sachet sous vide de 2 x 2
Origine : UE
Code : 257646

09 -

RÔTI NOISETTE D’AGNEAU SANS OS
BEAUVALLET RESTAURATION
(faux fi let et fi let mignon)
Pièce de 300 g env.
Sachet sous vide de 2 x 2
Origine : UE
Code : 480582

10 -
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11

CARRÉ D’AGNEAU 4 CÔTES 
DÉVERTÉBRÉ PAPILLOTE
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 250/300 g
Sachet sous vide de 4
Origine : UE
Code : 480632

11 -

LA VIANDE  FRAÎCHE
Du pâturage à l’assiette.

CHÂTEAU FILET MIGNON DE VEAU
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 140 g
Sachet sous vide de 2 x 5
Origine : UE
Code : 811629

08 -

Code : 480632



COQUILLE DE BŒUF SIMMENTAL 
DÉVERTÉBRÉE MATURÉE SUR OS
BEAUVALLET RESTAURATION
(faux filet + carré de côte)
Maturation 10 jours minimum
Pièce de 14/20 kg
Origine : UE
Code : 242231
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DES VIANDES D’EXCEPTION QUI FONT 
LA DIFFÉRENCE DANS L’ASSIETTE. 

LES VIANDES 
MATURÉES

À quoi sert la maturation ?

À l’instar de l’affinage du fromage ou 
du vieillissement du vin, le bœuf 
demande un temps de maturation plus 
ou moins long pour obtenir une viande 
goûteuse et tendre.
Pendant la maturation, deux 
phénomènes se produisent : d’une 
part, les fibres musculaires se relâchent 
rendant la viande encore plus tendre. 
D’autre part, la graisse parfume la 
viande en se propageant dans les chairs.  
En maturant, la viande perd en humidité 
et en masse. Ainsi, les saveurs seront 
plus concentrées sur le cœur du muscle.
Ce processus doit être réalisé dans 
des conditions maitrisées(froid positif, 
hygrométrie…) et sur des carcasses ou 
grosses coupes (déhanché, coquille) 
pendues sur os pendant plusieurs jours 
voire semaines.

Les atouts de la viande maturée

• �Un produit qui répond parfaitement 
aux besoins de la restauration 
commerciale qui peut vous permettre 
de vous différencier sur votre menu ou 
votre carte.

• �Une viande de qualité, régulière et 
tendre avec une belle couverture d’as-
siette, au goût authentique qui permet 
de fidéliser la clientèle.

• �Une maturation traditionnelle sur os 
avec une flaveur de la viande 
intéressante et des approvisionnements 
maitrisés.

• �Une gamme de produits phare en 
restauration, connue et reconnue sur 
les cartes : côtes de bœuf, faux filets et 
entrecôtes.

• �L’offre disponible : ces muscles ou 
coquilles, parmi les races “Limousine”, 
“Aubrac”, “Simmental” ou 
“Charolaise”.

DÉHANCHÉ EN MUSCLES RACE LIMOUSINE VBF
OR ROUGE
(2 demi faux filets PAD, 2 demi carrés de côtes dévertébré 
sans dessus de côte manchonné, 1 filet PAD).
Les pièces sont emballées sous vide par muscle.
Maturation 10 jours minimum.
Colis de 20 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 234844



CÔTE ÉPAISSE DE FILET DE PORC 
DE MONTAGNE DÉMANCHONNÉE, 
DÉGRAISSÉE
Pièce de 250/350 g env.
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 244535

03 -

NOIX D’ENTRECÔTE
Pièce de 2 kg et +
Colis de 2
Origine : AMERIQUE DU SUD
Code : 150045

01 -

BOURGUIGNON DE BŒUF
Collier, basse côte, coupé main.
Pièce de 60/80 g
Colis de 5 kg
Origine : UE
Code : 213179

02 -

JARRET D’AGNEAU AVEC OS
Pièce de 400 g et +
Colis de 5 kg
Origine : NOUVELLE ZELANDE
Code : 212764

05 -

CARRÉ AGNEAU 7/8 CÔTES
Pièce de 400/450 g env. emballée sous 
vide x 2
Colis de 5 kg env.
Origine : NOUVELLE ZELANDE
Code : 244816

04 -

JARRET DE VEAU CUIT À 
EFFILOCHER
Pièce sous vide de 2.1 kg env
Colis de 3
Origine : FRANCE
Code : 623472

Existe en jarret de porc (code : 623471) ou 
rôti de boeuf (Code : 623473)

07 -

GIGOT D’AGNEAU DÉSOSSÉ
Sans selle et sans jarret.
Pièce de 1.15/1.5 kg
Colis de 4
Origine : NOUVELLE ZELANDE
Code : 644724

06 -

DES VIANDES D’EXCEPTION QUI FONT
LA DIFFÉRENCE DANS L’ASSIETTE.

LES VIANDES
MATURÉES
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7

PAUPIETTE DE VEAU 
CHAMPIGNONS ET CHÂTAIGNES
Ficelée, lardée. Farce veau et porc.
Pièce de 200 g
Colis de 17
Code : 402290

08 -

8

LA VIANDE SURGELÉE
Idéale en toute circonstance.
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LE STEAK HOUSE
Les plus belles pièces de viande.

Sous réserve de disponibilité des produits.

PLUMA DE PORC IBÉRIQUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Située à l’extrémité du lomo, la pluma est 
caractérisée par sa tendreté et son fondant. 
un équilibre parfait entre la viande et sa 
graisse.
Pièce sous vide de 250/300 g
Colis de 6 kg
Origine : ESPAGNE
Code : 300910

06 -

SECRETO DE PORC IBÉRIQUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Généreusement infiltré du gras typique 
des porcs ibériques, le Secreto dévoile des 
saveurs inimitables de fruits secs (noix, 
noisettes) et possède une jutosité très 
équilibrée.
Pièce de 375/450 g
Colis de 6 kg
Origine : ESPAGNE
Code : 300912

CARRÉ DE PORC 1ÈRE FILET  
DU DOMAINE ABOTIA
TRANSGOURMET ORIGINE
Avec os et gras de couverture.
Pièce sous vide de 4.5 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 300931

10 -PRESA DE PORC IBÉRIQUE MÉDIA 
LUNA
TRANSGOURMET ORIGINE
La presa de porc correspond à la partie 
ovale, centrale de l’échine. C’est donc 
un morceaux très rouge, avec une belle 
proportion de gras infiltré.
Pièce sous vide de 250/300 g
Colis de 6 kg
Origine : ESPAGNE
Code : 301325

04 -

CÔTE DE BŒUF TOMAHAWK VBF
BEAUVALLET RESTAURATION
(Frais ou décongelé)
Pièce sous vide de 1/1.2 kg
Origine : FRANCE
Code : 230762

02 -

ENTRECÔTE TRANCHÉE
Pièce de 230 g env.
Colis de 30
Origine : AMÉRIQUE DU SUD
Code : 940565

05 -

ENTRECÔTE DE VEAU SANS OS 
SEMI PARÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
(Longe)
Pièce sous vide de 1.5 kg env.
Code : 222318

12 -

CÔTE DE VEAU 1ÈRE
BEAUVALLET RESTAURATION
Dévertébrée-papillotée
Pièce de 350 g
Poche s/vide de 2 x 3 pièces
Origine : UE
Code : 258540
Autre grammage : 280 g (Code : 800067)

08 -

CARRÉ DE VEAU 8 CÔTES 
DÉVERTÉBRÉ
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 2.8/3.5 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 237653

11 -

CÔTE DE PORC 1ÈRE DÉVERTÉBRÉE 
PAPILLOTÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 300 g
Sachet sous vide  de 2 x 2
Origine : FRANCE
Code : 834770

07 -

ENTRECÔTE SEMI PARÉE VBF
Pièce sous vide de 3/4 kg
Origine : FRANCE
Code : 208569

09 -

CARRÉ DE CÔTE DE BŒUF 
DÉVERTÉBRÉE VBF LIMOUSIN
Pièce sous vide de 6 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 230788

01 -

FAUX FILET SEMI PARÉ VBF BIO
TRANSGOURMET NATURA
Pièce de 5.5 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 301742

03 -



NOIX DE JOUE DE BŒUF DÉGRAISSÉE 
ENTIÈRE
Pièce de 400/600 g
Colis de 5 kg
Origine : UE
Code : 48314

PALERON DE BŒUF AUBRAC SEMI 
PARÉ
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 2.8 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 317263
Existe en Origine UE (Code 870315)
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1  JOUE DE PORC
À LA CITRONNELLE

À chaque saison ses meilleures recettes.

2  TENDRON DE VEAU ET CAROTTE 
AU MIEL, CUMIN ET LARDONS

LES MIJOTÉS

NOIX DE JOUE DE BŒUF ENTIÈRE
BEAUVALLET RESTAURATION
(Frais ou décongelé)
Pièce sous vide de 2 kg
Origine : UE
Code : 480970

BOURGUIGNON SUPÉRIEUR 
MAIGRE MACREUSE
Pièce de 60/80 g
Sachet sous vide de 2 kg
Origine : UE
Code : 206304

TENDRON DE VEAU
BEAUVALLET RESTAURATION
Frais ou décongelé
Sachet sous vide de 230 g
Colis de 5
Origine : UE
Code : 658609

KIT POT AU FEU
BEAUVALLET RESTAURATION
Jarret/plat de côte/paleron
(Frais ou décongelé)
Pièce de 450 g env.
Sachet sous vide de 5
Origine : UE
Code : 479584

Retrouvez la recette 
en ligne

Retrouvez la recette 
en ligne



SOURIS D’AGNEAU
BEAUVALLET RESTAURATION
(Frais ou décongelé)
Pièce de 350/450 g
Sachet sous vide de 3
Origine : UE
Code : 480657

ÉPAULE D’AGNEAU DÉGRAISSÉE 
DÉSOSSÉE À PLAT
BEAUVALLET RESTAURATION
Frais ou décongelé
Pièce sous vide de 1.25 kg
Sachet de 2
Origine : UE
Code : 625442

JARRET DE VEAU ARRIÈRE AVEC OS
BEAUVALLET RESTAURATION
Sachet sous vide de 5
Origine : UE

Pièce de 250 g (200872)
Pièce de 300 g (200874)

ÉPAULE DE VEAU DÉSOSSÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce sous vide de 8 kg
Origine : UE
Code : 628578

PALERON DE VEAU SEMI-PARÉ
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce sous vide de 0.9/1.2 kg
Origine : UE
Code : 658583

BOURGUIGNON DE BŒUF VBF
BEAUVALLET RESTAURATION
Collier/jarret/basse côte
Pièce de 60 g env.
Sachet sous vide de 2 kg
Origine : FRANCE
Code : 870201
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3  ÉPAULE D’AGNEAU
AUX ÉPICES

4  NOIX DE JOUE DE BŒUF 
AU MISO

Retrouvez la recette 
en ligne

Retrouvez la recette 
en ligne



DOS DE CERF
Pièce de 1.3/2.6 kg env.
Colis de 10 kg env.
Origine : UE
Code : 224529

07 -

SAUTÉ DE CERF
Sans os, coupé main dans le cuissot (y 
compris le jarret) l’épaule et le collier
Pièce de 40/60 g
Sachet de 2.5 kg
Colis de 2
Origine : UE
Code : 833491

05 -

FILET DE FAISAN
Poitrine avec son aiguillette sans os, sans 
peau
Pièce de 60/130 g env.
Sachet sous vide 1 kg
Colis de 10
Origine : ROYAUME UNI
Code : 245642

03 -

PAVÉ DE CUISSOT DE CERF
Pièce de 130/160 g
Sachet sous vide de 4
Colis de 14
Origine : UE
Code : 400936

06 -

PIGEON RAMIER PAC
Pièce de 280 g sous fi lm
Colis de 10
Origine : UE
Code : 848069

01 -

SAUTÉ DE CHEVREUIL
Épaule/collier/poitrine
Pièce de 30/50 g
Sachet de 2.5 kg
Colis de 2
Origine : UE
Code : 833517

04 -

SAUTÉ DE SANGLIER
Coupé main et épluché, pris 
dans l’épaule/collier/cuissot
Pièce de 40/60 g
Sachet sous vide de 2.5 kg
Colis de 2
Origine : UE
Code : 833343

08 -
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1

Origine : ROYAUME UNI
Code : 245642

43

5

7 8

6

LE GIBIER
Puissance et noblesse.

1

PAVÉ D’AUTRUCHE PRÉ-GRILLÉ
Pièce de 130/150 g
Sachet sous vide de 4
Colis de 14
Code : 402287

02 -

2

NOUVEAU



LA TRIPERIE
Pour des plats de caractère.

5

Pour des plats de caractère.

1

32 VÉRITABLE ANDOUILLETTE DE 
TROYES 5 A
GILBERT LEMELLE
Pièce de 190 g
Sachet sous vide de 4
Colis de 12
Code : 242963

01 -

1/2 TÊTE DE VEAU AVEC LANGUE 
FICELÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Fraiche ou décongelée
Pièce de 2.2 kg env.
Origine : UE
Code : 481002

07 -

QUEUE DE BŒUF DÉCONGELÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 150 g
Colis de 3 kg
Origine : UE
Code : 624478

03 -

RIS DE VEAU DE CŒUR DÉCONGELÉ
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 300 g env.
Sachet sous vide de 1 kg
Origine : UE
Code : 625897

05 -

FOIE DE VEAU
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 180 g
Barquette sous atmosphère de 2 x 5
Origine : UE
Code : 873429

08 -

LANGUE DE BŒUF
Pièce de 0.7/1.8 kg
Origine : UE
Code : 873586

04 -
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6

NOIX DE JOUE DE PORC
Pièce de 40/60 g
Colis de 5 kg
Origine : UE
Code : 244688

02 -

OS DE BŒUF CANON 4 CM
BEAUVALLET RESTAURATION
Décongelé
Sachet de 2.5 kg
Origine : UE
Code : 624486

09 -

7

9 10

8

RIS D’AGNEAU
Sachet de 500 g
Colis de 20
Origine : GRANDE BRETAGNE, ARGENTINE, 
IRLANDE OU CHILI
Code : 623420

06 -

ROGNON DE VEAU DÉGRAISSÉ
Pièce de 700 g env.
Colis de 5 kg env.
Origine : UE
Code : 227517

10 -
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BUN BRIOCHÉ 
TRANCHÉ
Ø 11 cm
Pièce de 77 g
Colis de 45
Code : 401051

BUN PREMIUM 
MULTI-GRAINES 
TRANCHÉ CUIT
Pièce de 90 g
Colis de 24
Code : 400483

LES PAINS

LES GARNITURES

CHEDDAR ROUGE MATURÉ 
TRANCHÉ
WYKEFARMS
Tranche de 20 g
Paquet de 25
Colis de 10
Code : 248837

Incontournable variété de saveur
LES BURGERS

BURGER ORIGINAL US

PAIN BURGER PAVOT 
SARRASIN
HARRY’S FOOD SERVICE
Pièce de 85 g
Colis de 30
Code : 438089

PAIN BURGER BRIOCHÉ 
AUX GRAINES
Pièce de 90 g
Colis de 30
Code : 438198

PAIN BURGER
POIS CHICHES BIO 
SANS GLUTEN
KOM & SAL
Pièce de 100 g
Colis de 30
Code : 402626

CHIFFONNADE DE BACON 
MARINÉ FRIT
Sachet de 1.5 kg
Colis de 4
Code : 101713

BLEU EN TRANCHES IQF
TRANSGOURMET QUALITY
Barquette de 650 g
Colis de 8
Code : 301517

BURGER CHEDDAR 
LARD FUMÉ

PAIN BUN 
NATURE CUIT
Ø 11.5 cm
Pièce de 80 g
Colis de 30
Code : 297274

CHEDDAR FONDU
KERRYMAID
Tranche de 12.3 g
Paquet de 88
Colis de 9
Code : 204841

Retrouvez 
la recette 
en ligne

Retrouvez 
la recette 
en ligne



PULLED PORK BARBECUE
JEAN ROUTHIAU
Effi loché de viande de porc cuite 
assaisonnée barbecue. Cuisson en marmite.
Sachet sous vide de 1 kg
Colis de 4
Code : 224954

BURGER VÉGÉTARIEN
GREEN MOUNTAIN
Pièce de 125 g
Sachet de 1.44 kg
Colis de 2
Code : 223810

STEAK HACHÉ DE POULET 
FAÇON BOUCHÈRE
100 % viande de cuisse de poulet.
Pièce de 150 g env.
Colis de 4.5 kg
Origine : FRANCE
Code : 227516

STEAK HACHÉ VBF SÉLECTION 
DU BOUCHER 15 % M.G.
CHARAL
Forme ronde
Pièce de 150 g
Colis de 40
Origine : FRANCE
Code : 488429

LES VIANDES
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STEAK HACHÉ BLACK ANGUS 
FAÇON BOUCHÈRE 20 % M.G.
NEWBIF
Pièce de 150 g
Colis de 20 (3 kg)
Code : 225512
Autre grammage : 180 g x 30 (225513)

CORNICHONS 
EN LAMELLES 
AIGRE DOUX
MARTIN’S
Bocal de 1.6 kg
Colis de 6
Code : 280542

SAUCE SUPRÊME 
BURGER
GYMA
Squeez de 950 g
Colis de 12
Code : 250505

STEAK HACHÉ ROND FAÇON 
BOUCHÈRE 20 % M.G. VBF
BEAUVALLET RESTAURATION
Format idéal pour smash burger
Pièce de 120 g
Colis de 16
Origine : FRANCE
Code : 217544

BURGER MONTAGNARDBURGER PULLED PORC 
SAUCE BARBECUE

STEAK HACHÉ BOUCHÈRE
15 % M.G. RACE LIMOUSINE
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 180 g
Colis de 16
Origine : FRANCE
Code : 233795
Autres grammages : 100 g (242397),
140 g (233797)

SAUCES
BULLS EYE
Flacon de 300 ml
Colis de 6

Smokey bacon (258168)
Steakhouse (258169)

SAUCES
HEINZ
Flacon de 875 ml
Colis de 6

Roasted onion (438081)
Balsamique (438078)
Moutarde et miel (438080)

Retrouvez 
la recette 
en ligne

Retrouvez 
la recette 
en ligne



SAUCISSE DE TOULOUSE BRASSE 
VPF
JEAN FLOC’H
Sans colorant
Pièce sous atmosphère de 1 kg
Colis de 8
Code : 239765

01 -

ÉCHINE DE PORC SANS OS DU 
DOMAINE ABOTIA
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce sous vide 4 kg env.
Origine : FRANCE
Code : 301136

05 -

CONFIT DE CANARD
TRANSGOURMET QUALITY
Boîte 5/1 (12 cuisses)
Colis de 3
Code : 300428

02 -
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LE CASSOULET
Un classique de la cuisine française.

1

2

3

5

4

POITRINE CRUE FUMÉE N°2 VPF
Demi pièce de 1.8 kg env.
Colis de 5
Code : 123661

04 -

HARICOTS TARBAIS SECS IGP LABEL 
ROUGE
Sachet de 5 kg
Colis de 2
Code : 438059

03 -



SAUCISSON À L’AIL NATURE
Pièce de 800 g
Code : 243461

06 -

SAUCISSE DE MONTBÉLIARD IGP
MORTEAU SAUCISSE
Pièce de 175 g
Sachet sous vide de 10
Colis de 10
Code : 216878

01 -

JARRETON DE PORC CUIT AVEC OS
Pièce de 370 g env.
Sachet sous vide de 3
Colis de 3
Code : 263895

05 -

CHOUCROUTE CUISINÉE
LE PIC
Chou émincé, salé, cuit au riesling, et au 
saindoux accompagné de baies de genièvre.
Seau de 10 kg
Code : 467885

03 -

L
a 

ch
ou

cr
ou

te

51

GRANDS LARDONS FUMÉS QUALITÉ 
SUPÉRIEURE
Poitrine de porc sélectionnée, qualité extra.
Produit plus viandé qu’un simple lardon.
Idéal pour brochette, quiches, salades, 
tartiflette, choucroute...
Barquette 2 x 500 g
Colis de 4
Code : 430169

04 -

SAUCISSE DE MORTEAU IGP CRUE
TRANSGOURMET PREMIUM
Pièce de 350 g env.
Sachet sous vide de 4
Colis de 2
Code : 301005

02 -
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LA CHOUCROUTE
Une spécialité généreuse et authentique.

3

6
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gourmande et chaleureuse !
LA MONTAGNE
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BEAUFORT DE SAVOIE AOP 32 % M.G. 
1/16E DE MEULE
LES GENTIANES
Pièce de 2 kg
Code : 136226

04 -

RÂPÉ FONDUE 3 FROMAGES 29 % M.G.
DAVOINE
Emmental, gruyère, beaufort
Sachet de 1 kg
Colis de 10
Code : 225265

05 -

TARTE AUX MYRTILLES
Pièce de 850 g
Colis de 2
Code : 234789

10 -

TARTE AUX NOIX
Une généreuse crème frangipane aux noix, 
décorée d’éclats de cerneaux de noix et 
d’amandes effi lées, sur une pâte sablée.
Pièce de 850 g
Colis de 2
Code : 873704

12 -

CROZETS AU SARRASIN
ALPINA SAVOIE
Sac de 5 kg
Code : 450841

07 -

RAVIOLES DU DAUPHINÉ LABEL ROUGE
ROYANS
Une pâte fi ne à base de farine de blé tendre, garnie 
d’une farce au Comté AOP 4 mois d’affinage minimum 
(ou d’Emmental français) au fromage blanc et au persil 
revenu au beurre.
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 788190

11 -

REBLOCHON DE SAVOIE AOP 28 % M.G.
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 450 g
Colis de 6
Code : 301247

09 -

MORBIER AOP DE FRANCHE COMTÉ 
32 % M.G.
TRANSGOURMET ORIGINE
Au lait cru 
Pièce de 1.75 kg
Colis de 4
Code : 301153

02 -

TOME DES BAUGES AOP AU LAIT CRU
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 1.4 kg
Colis de 2
Code : 302037

01 -

RACLETTE DE SAVOIE TRANCHÉE IGP
TRANSGOURMET ORIGINE
Barquette de 800 g
Colis de 8
Code : 302013

08 -

MONT D’OR AOP 23 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET PAR MARIE 
QUATREHOMME
Pièce de 500 g
Colis de 9
Code : 301572

06 -

3

5

6

12

RACLETTE 1/2 MEULE
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce sous vide de 2,5 kg
Colis de 2
Code : 301050

03 -

6



CONFIT DE CANARD, PURÉE DE POMMES DE TERRE ET 
PERSILLADE DE CHAMPIGNONS
LA CANTINE DES CHEFS
Des cuisses et des manchons de canard origine france cuits longuement 
à basse température dans leur graisse pendant 12 h à 92°. la viande 
confite est ensuite effilochée à la main pour conserver de beaux 
morceaux moelleux. ce confit est accompagné d’une purée de pommes 
de terre et de champignons assaisonnés d’une persillade.
Bocal en verre de 330 g
Colis de 12
Code : 401889

MACARONI À LA BOLOGNAISE ET CONCASSÉ DE TOMATES
LA CANTINE DES CHEFS
Les macaronis sont cuits fondants puis mélangés à la sauce 
bolognaise réalisée avec de la viande de bœuf origine France 
qui est hachée puis poêlée avec des oignons sautés au beurre et 
caramélisés. ces macaronis sont accompagnés d’un concassé de 
tomate maison réalisé avec des tomates fraiches.
Bocal en verre de 330 g
Colis de 12
Code : 401892

FILET EGLEFIN MARINÉ, RISOTTO PARMESAN ET CRÈME 
POVRON ANISÉ
LA CANTINE DES CHEFS
Un filet d’églefn cuit lentement à basse température à 52° à la vapeur 
pour conserver son moelleux et sa chair fine accompagné d’un risotto 
onctueux et fondant.
Bocal en verre de 330 g
Colis de 12
Code : 401895

PULLED PORK, GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE, SAUCE 
BARBECUE ET POIVRON
LA CANTINE DES CHEFS
Pulled pork cuisiné à partir de palette de porc d’origine france choisie 
pour son équilibre entre la viande et le gras. elle est saisie et mise sous 
vide avec une marinade d’huile d’olive, de paprika fumé, d’oignons, de 
vinaigre de cidre et de sucre puis délicatement efflochée à la main pour 
préserver toute sa texture. il est accompagné d’une sauce barbecue 
maison et de gnocchis depommes de terre.
Bocal en verre de 330 g
Colis de 12
Code : 401896

BOULGOUR VÉGÉTARIEN, HOUMOUS DE LENTILLES 
CORAIL ET PETITS LÉGUMES CROQUANTS
LA CANTINE DES CHEFS
Un délicieux houmous cuisiné avec des lentilles corail et de la 
patate douce parfumé de tahin et de gingembre. il est agrémen-
té de carottes cuites à la vapeur et de dés de courgettes poêlés 
avec des graine de fenouil, cumin et curcuma.
Le boulgour est cuit lentement et assaisonné après cuisson 
avec des épices et de l’huile d’olive.
Bocal en verre de 330 g
Colis de 12
Code : 401894

Une mise en œuvre 
facilitée pour toutes 

les cibles :

La Cantine des Chef :
Des recettes artisanales

8 recettes réalisées par Laurent Bacquer, ancien chef 
étoilé et cuisinées de manière artisanale en Bretagne,  
avec des produits frais, de saison, majoritairement 
d’origine française, sans colorant ni conservateur, 
conditionnées à la main dans des bocaux en verre 
recyclable.

54

L’hôtellerie La restauration 
d’entreprise

La vente à 
emporter 

en boulangerie 
pâtisserie

Les parcs de loisirs 
et campings



1  Version complète 
avec kitchenette
intégrée*
*Micro-ondes non fourni

2  Distribution des
produits grâce à un 
ascenseur 
(pas de chute produit)

3  Tiroir avec bac 
europe
pour récupération des produits

4  Grand écran 
tactile et interactif
pour sélectionner des produits ou 
des formules. Interface tactile et 
ergonomique et personnalisable 
à 100%.
Animations possibles sur l’écran : 
diffusion de spots publicitaire, de 
promotions…

5  Système de 
paiement multiple :
TPE sans contact carte bancaire, 
tickets restaurant, badge 
d’entreprise, portefeuille virtuel, 
Apple pay,…

 

5 Système de 

KITCHEN ALL DA SCANDI

Une solution de distributeurs automatiques connectés 
qui vous permet de proposer des repas sains, 
équilibrés à vos clients à tout heure de la journée sans 
personnel de restauration 24H/24 et 7J/7.

Les bocaux La Cantine des Chefs 
s’intègrent parfaitement dans
les armoires et frigos Digitiz.me

Opéré par Digitiz, partenaire de Transgourmet solutions

LA SOLUTION DE RESTAURATION CLÉ EN MAIN
POUR VOTRE ENTREPRISE

Contactez : alexandra.malta@trangourmet.fr
ou samuel.bouyer@transgourmet.fr 

Ou appelez le 01.46.76.63.58 / 06.83.83.29.36
www.transgourmet-solutions.fr

✔ Connectée et autonome

✔ Totalement sécurisée

✔  Sans personnel
supplémentaire !

✔ Système de paiement multiple

✔  Liberté dans l’assortiment
des produits

✔ Gestion simplifi ée

B É N É F I C E S

CRÈME ONCTUEUSE AU CARAMEL AU BEURRE SALÉ
LA CANTINE DES CHEFS
Une délicieuse crème caramel réalisée avec des œufs frais de France 
et cuite directement au four dans son bocal. elle est agrémentée d’un 
caramel maison réalisé avec du beurre salé et de la fleur de sel de 
guérande.
Bocal en verre de 130 g
Colis de 30
Code : 401890

RIZ AU LAIT CHOCOLAT GIANDUJA
LA CANTINE DES CHEFS
Un délicieux riz arborio cuit lentement dans du lait entier et 
agrémenté en fn de cuisson de chocolat gianduja très parfumé par 
la noisette torréfi ée.
Bocal en verre de 130 g
Colis de 18
Code : 401897

FAR BRETON
LA CANTINE DES CHEFS
La recette traditionnelle du far breton avec des ingrédients simples : 
œufs, sucre, farine et lait. il est relevé par une pointe de beurre salé 
pour affrmer son identité bretonne et agrémenté de pruneaux. il 
sera encore meilleur dégusté à température ambiante.
Bocal en verre de 145 g
Colis de 18
Code : 401891
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MOULES POULETTE ET RIZ DE 
CAMARGUE
Des moules décortiquées cuisinées dans une 
sauce poulette à la crème et accompagnées 
d’un riz de Camargue IGP cuisiné.
Barquette PET de 300 g
Colis de 6
Code : 226874

RAMEN POULET
Bouillon miso, nouilles, légumes et poulet.
Bol PET de 420 g
Colis de 8
Code : 225825

SAUTÉ D’AGNEAU À LA BIÈRE ET AU MIEL 
ET ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE
De tendres morceaux de sauté d’agneau (origine 
France) mijotés pendant 1h30 dans une sauce à 
la bière brune parfumée au miel et agrémentés 
d’oignons grelots et d’un écrasé de pomme de 
terres origine France.
Barquette PET de 320 g
Colis de 6
Code : 226867

SAUTÉ DE VEAU AU PINEAU DES 
CHARENTES
Sauté de veau assaisonné relevé d’une sauce crémée 
au Pineau des Charentes.
Sachet sous vide de 220 g
Colis de 20
Code : 226872
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AXOA DE VEAU ET ÉCRASÉ DE POMMES 
DE TERRE
De tendres morceaux de veau origine France mijotés 
dans une sauce tomates et poivrons cuisinés au fond 
de veau et relevés au piment d’Espelette. Accompagné 
d’un écrasé de pomme de terre origine France.
Barquette PET de 330 g
Colis de 6
Code : 226868

SOUPE THAÏ AU LAIT DE COCO
De tendres morceaux d’aiguillettes de poulet 
origine France dans un bouillon au lait 
de coco parfumé au curry et agrémentés 
de nouilles de riz et de carottes avec une 
découpe rustique.
Bol PET de 350 g
Colis de 6
Code : 225807

GNOCHETTIS AU JAMBON CRU FUMÉ ET 
BEAUFORT
Des gnocchettis au blé Sénatore
Cappelli cuisinés dans une sauce
au Beaufort AOP et agrémentés de
morceaux de jambon cru fumé.
Barquette PET de 300 g
Colis de 6
Code : 226873

NOUILLES SAUTÉES À LA THAÏ AU POULET
Des nouilles sautées au soja façon Thaï, agrémentées 
de poulet origine France, de choux chinois, de 
carottes, de ciboules et de champignons noirs.
Barquette PET de 300 g
Colis de 6
Code : 225821

CROQUE MONSIEUR
TRANSGOURMET PREMIUM
La recette de ce croque-monsieur a été réalisée par Thomas 
Boullault, chef étoilé qui le tient de son aïeul, le grand-père 
Leroy. Ce croque monsieur artisanal crémeux, généreux et souffl é, 
cuisiné avec des matières 1ères françaises, remet au goût du jour 
l’une des recettes traditionnelles de notre patrimoine culturel.
Pièce de 250 g
Colis de 12
Code : 300845



JOUE DE BŒUF FAÇON ANGEVINE
Bourguignon de joue de bœuf assaisonné avec une 
sauce au vin rouge, des lardons et des oignons.
Sachet sous vide de 220 g
Colis de 20
Code : 226871

FONDANT AU CARAMEL MOU, AVEC 
UN DÉCOR DE NOIX DE PÉCAN
Pièce de 80 g
Colis 24
Code : 226896

Du matériel professionnel
pour les recettes chaudes

1 solution repas gourmande

C’est facile !
Des recettes prêtes à servir 

qui nécessitent peu de 
manipulations, d’espace 

ou de matériel.

C’est complet !
Une large gamme de 

recettes gourmandes pour tous 
les instants de consommation 

et tous les budgets.

C’est pour vous !
Hôtellerie, camping, snacking,
restauration d’entreprise et de
transport… Proposez une offre 

de restauration de qualité 
et maîtrisez votre rentabilité.

 1 � che pas à pas
à télécharger

Smart Cuisine, c’est :

Avec
Smart Cuisine,
vous avez
tout bon !
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FAUX-FILET DE BŒUF TATAKI
Faux fl et de bœuf VBF au poivre précuit façon 
tataki.
Pièce sous vide de 200 g
Colis de 10
Code : 225830



LE MARCHÉ PRIMEUR
Des fruits et légumes frais au fil des saisons.

CHOU CURLY KALE VERT
Catégorie 1
Colis 3 kg
Origine : FRANCE
Code : 7455

MINI CAROTTES
Barquette de 400 g
Origine : FRANCE
Code : 8960

MINI PÂTISSON JAUNE
Barquette de 9 pièces (200 g)
Code : 238991

MINI PÂTISSON VERT
Barquette 9 pièces (200 g)
Code : 238992

MINI COURGETTE RONDE
Barquette de 200 g
Code : 238999

CHAMPIGNONS SHIMEJI BLANCS
Sachet de 150 g
Code : 8911

CHAMPIGNONS ENOKI
Sachet de 100 g
Code : 239011

PLEUROTES GRISES
Catégorie 1
Colis de 2 kg
Origine : FRANCE
Code : 422751

CHAMPIGNONS DE PARIS 
BLANCS
Barquette de 500 g
Code : 422882

POTIRON DE SOLOGNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 3.5/4.5 kg
Code : 301171

POTIMARRON DE SOLOGNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 1/1.5 kg x 5
Code : 301172

SALADE ICEBERG
Pièce de 550 g x 10
Code : 8688
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SALADE SUCRINE
Catégorie 1
Barquette de 360 g
Code : 8814

ROQUETTE
Catégorie 1
Barquette de 1 kg
Code : 8931

MÂCHE
Catégorie 1
Barquettes de 500 g x 2
Origine : FRANCE
Code : 8965

LES LÉGUMES

LES SALADES

LES CHAMPIGNONS

POMMES DE TERRE GRENAILLE 
DE L’ESSONNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Calibre 28/35 x 5 kg
Code : 300940

COURGE BUTTERNUT
TRANSGOURMET ORIGINE
Catégorie 2
Pièce de 1 kg
Colis de 8
Code : 301869



CIBOULETTE THAÏ
Sachet de 100 g
Code : 8522

ANETH
Catégorie 1
Sachet de 30 g
Code : 8707

BASILIC THAÏ
Catégorie 1
Sachet de 30 g
Code : 8709

CORIANDRE
Catégorie 1
Sachet de 30 g
Code : 8711

PERSIL PLAT
Sachet de 30 g
Code : 8715

CITRONNELLE FEUILLE
Botte de 30 g
Code : 8867

GERMES DE PETITS POIS
Barquette de 100 g
Code : 267927

PITAHAYA ROUGE
Colis de 8
Code : 8912

PHYSALIS COLOMBIE
Barquette de 100 g x 12
Code : 9030

FRUITS DE LA PASSION
Colis de 2 kg
Code : 9051

MAIN DE BOUDDHA
Pièce de 260 g
Code : 239006

COMBAVAS
Colis de 2 kg
Code : 242563
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ESTRAGON
Sachet de 30 g
Origine : FRANCE
Code : 8712

MENTHE
Catégorie 1
Sachet de 30 g
Code : 8714

CIBOULETTE
Catégorie 1
Sachet de 30 g
Code : 8866

POUSSES DE MOUTARDE
Barquette de 1 kg
Origine : FRANCE
Code : 239022

ANANAS DU COSTA RICA
TRANSGOURMET ORIGINE
Catégorie 1
Calibre 9 (1.28 kg env.) x 9
Code : 300792

MANGUE KENT
TRANSGOURMET ORIGINE
Catégorie 1
Pièce de 450/550 g x 8
Code : 301090

LES HERBES

LES FRUITS EXOTIQUES

LES POUSSES

SCANNEZ ET
RETROUVEZ LE TARIF

HEBDOMADAIRE FRUITS 
ET LÉGUMES FRAIS

Produits disponibles selon approvisionnements et saison. Les origines peuvent varier selon les saisons.



MORILLES TRAITEUR
SABAROT
Jambes et morceaux
Tubo de 500 g
Colis de 6
Code : 250487

01 - MÉLANGE FORESTIER
Pleurotes, bolets jaunes, cèpes, 
lactaires
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 223073

07 -

CÈPES EXTRA SÉCHÉS
TRANSGOURMET QUALITY
Tubo de 500 g
Colis de 6
Code : 300236

04 -MORILLES EXTRA SÉCHÉES
TRANSGOURMET QUALITY
Tubo de 250 g
Colis de 6
Code : 300237

02 -

TROMPETTES DE LA MORT
TRANSGOURMET QUALITY
Tubo de 500 g
Colis de 6
Code : 300239

05 -

MÉLANGE DE CHAMPIGNONS
TRANSGOURMET QUALITY
Pleurotes 30 %, bolets jaunes 30 %, 
shiitakés 25 %, pholiotes 15 %.
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 300628

06 -

PETITES GIROLLES 
ENTIÈRES
TRANSGOURMET PREMIUM
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 300967

09 -
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GIROLLES
CHAMPILAND
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 222964

03 -

POÊLÉE DE PLEUROTES 
FRANCE EN PERSILLADE
Sachet de 1 kg
Colis de 3
Code : 402291

08 -

LES CHAMPIGNONS
Les sous-bois dans l’assiette.



POÊLÉE D’ÉPEAUTRE, LÉGUMES 
GRILLÉS ET POIS CHICHE
BONDUELLE FOOD SERVICE
Epeautre, courgettes grillées, pois chiches, 
poivrons rouges grillés, oignons préfrits.
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 227577

03 -

POÊLÉE D’ORGE PERLÉ, 
LÉGUMES VERTS ET EDAMAME
BONDUELLE FOOD SERVICE
Orge perlé, courgette grillée, 
edamame
et lentilles vertes.
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 227578

08 -
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LES GARNITURES
L’équilibre des saveurs.

BOUTONS D’ARTICHAUTS 
AVEC QUEUE
MAGDA
Travaillés à la main : parés et 
nettoyés avec soin afin de garder 
uniquement les parties nobles et 
charnues (la tige, le cœur, les feuilles 
basales).
Pièce de 100 g env.
Boîte de 1 kg
Colis de 5
Code : 623504

04 -

FAGOTS D’ASPERGES VERTES 
LARDÉES
Long. 10/12 cm
Pièce de 45 g env.
Étui de 12
Colis de 6
Code : 402252

01 -

FAGOTS DE HARICOTS VERTS 
LARDÉS
Pièce de 45 g env.
Étui de 18
Colis de 2
Code : 402253

07 -

PURÉE DE POTIRON 
«CUIT EXPRESS» CEE2
D’AUCY
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 645473

02 -

POÊLÉE DE PETIT ÉPEAUTRE AUX 
ASPERGES ET MORILLES ASSAISONNÉE
MAGDA
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 216666

06 -

PURÉE DE POMMES DE TERRE 
VITELOTTE
PANZANI PLUS
Étui de 2 kg
Code : 438057

05 -



FRITES TRADISTYLE FRIES
MC CAIN
Pommes frites préfrites. Coupe irrégulière 
(11/11mm)
Sachet de 2.5 kg
Colis de 5
Code : 867044

FRITES BIO PRÉFRITES
TRANSGOURMET NATURA
Calibre 12/12
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 301884
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Déclinaison pour tous les goûts.

LES GARNITURES
DE POMMES DE  TERRE

CRISPERS
MC CAIN
Quartiers de pommes de terre avec 
peau, coupés en forme de V, ondu-
lés et enrobés d’une préparation 
croustillante.
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 245516

FRITES
COUNTRY POTATOES
MC CAIN
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 874642

POMMES SAUTÉES
TRANSGOURMET QUALITY
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 301019

FRITES SURECRISP HOMESTYLE
MC CAIN
Frites salées avec peau et enrobage crous-
tillant qui restent chaudes et croustillantes 
même après 20 minutes dans un sachet.
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 623480

FRITES DE PATATE DOUCE 
PRÉFRITES
Sachet de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 615196



EFFEUILLÉ DE POMMES DE TERRE, 
OIGNONS ROUGES ET TOMATES SÉCHÉES
Pièce de 100 g
Colis de 3 kg
Code : 224528
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LES GARNITURES
DE POMMES DE  TERRE

GRATIN SARLADAIS
Pièce de 100 g
Colis de 3 kg
Code : 206710

ROSTI ÉTOILE 
PRÉCUIT
Pièce de 32 g env.
Sachet de 2,5 kg
Colis de 4
Code : 400933

GRATIN DAUPHINOIS
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce de 100 g conditionnée en sachet 
individuel
Colis de 30
Code : 300460

POÊLÉE DE POMMES DE TERRE 
SARLADAISE
TRANSGOURMET QUALITY
Pommes de terre persillées, enrobées de 
graisse de canard.
Colis de 3 kg
Code : 301670

POÊLÉE DE POMMES DE TERRE 
GRENAILLE CUITES AU SEL DE 
GUÉRANDE
TRANSGOURMET QUALITY
Colis de 3 kg
Code : 301671

GRATIN DAUPHINOIS EASY
MC CAIN
Gratin prêt à cuire au four à 200°C (25 mn)
Barquette de 2 kg
Colis de 6
Code : 205082

GRATIN DE POMMES TERRE ET 
REBLOCHON CUIT.
Pièce de 90 g
Colis de 5 kg
Code : 245177



BOULGOUR
SABAROT
Sac de 5 kg
Code : 207086

01 -

QUINOA BICOLORE 
ROUGE ET BLANC
HILCONA
Sachet de 1 kg
Colis de 6
Code : 224567

02 -

QUINOA GOURMAND
TIPIAK RESTAURATION
Mélange élaboré à partir de 
deux variétés de Quinoa (blanc 
et rouge) et de blé dur concassé 
précuit.
Boîte de 1 kg
Colis de 6
Code : 810432

08 -

LENTILLES BLONDES DE ST FLOUR
TRANSGOURMET ORIGINE
Sac de 5 kg
Colis de 3
Code : 301169

03 -

LENTILLES CORAIL BIO
TRANSGOURMET NATURA
Sac de 500 g
Colis de 10
Code : 302077

04 -

LE
S

 C
ÉR

ÉA
LE

S
 &

 L
ÉG

U
M

IN
EU

S
ES

64

LES CÉRÉALES
ET LÉGUMINEUSES
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Un champ de possibilités.
MÉLANGE DE CÉRÉALES 
CÉRÉ’SUN BIO
TIPIAK
Une association de semoule de blé 
dur semi-complète précuite, lentilles 
précuites, soja précuit concassé, 
flocons d’épeautre, graines de tourne-
sol, graines de lin et jaune 100 % Bio 
et 100 % Français.
Sac de 4 kg
Code : 401419

07 -

EBLY
Cuisson 20 mn
Sac de 5 kg
Code : 660209

05 -

QUINOA ROUGE BIO
TRANSGOURMET NATURA
Sachet de 1 kg
Colis de 10
Code : 301907

06 -

ÉPEAUTRE BIO
TRANSGOURMET NATURA
Sac de 5 kg
Code : 301935

09 -
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Le grain de gourmandise.
LES RIZ
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RIZ LONG GRAIN ET SAUVAGE
BEN’S ORIGINAL
Sac de 5 kg
Colis de 3
Code : 16881

07 -

RIZ JAPONAIS FUKUMARU
Le riz Fukumaru est une nouvelle espèce 
de riz développée dans la préfecture 
Ibaraki. Contrairement aux autres types 
de riz cultivés, les grains de ce riz sont 
plus gros et plus riches en eau. 
Sachet de 1 kg
Colis de 30
Code : 206947

03 -

RIZ NOIR
TRANSGOURMET PREMIUM
Riz complet naturellement noir cultivé dans 
la plaine du Pô en Italie. Une fois cuit, il se 
distingue par son odeur de pain tout frais 
sorti du four et de bois de santal.
Boîte PET de 2.5 kg
Colis de 2
Code : 300436

09 -

RIZ BASMATI BIO DU NORD DE L'INDE
TRANSGOURMET ORIGINE
Sac de 5 kg
Code : 301401

05 -

RIZ ROUGE COMPLET DE CAMARGUE 
IGP BIO
TRANSGOURMET ORIGINE
Sachet de 1 kg
Colis de 12
Code : 301982

08 -

RISOTTO NATURE PRÉPARÉ
HILCONA
Produit gain de temps. Un risotto nature 
déjà cuisiné qu’il ne reste qu’à accommoder.
Sachet de 2.5 kg
Colis de 2
Code : 244856

01 -

RIZ CARNAROLI SEMI BLANCHI
DE RONCOFERRARO D'ITALIE
TRANSGOURMET ORIGINE
Sac de 1 kg
Colis de 8
Code : 301699

02 -

RIZ CARNAROLI COMPLET
DE RONCOFERRARO D'ITALIE
TRANSGOURMET ORIGINE
Sac de 1 kg
Colis de 8
Code : 301700

06 -

RIZ CARNAROLI
TRANSGOURMET PREMIUM
Boîte de 2.5 kg
Colis de 2
Code : 300434

04 -
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LES PÂTES

Un succès assuré.
ET GNOCCHIS
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LE GOÛT DÉLICAT
DES RAVIOLES

FREGOLA SARDA
SABAROT
Sachet de 950 g
Colis de 10
Code : 289335

04 -

LINGUINE
GAROFALO RISTORANTE
Sac de 3 kg
Colis de 4
Code : 218675

11 -

TAGLIATELLE
GAROFALO RISTORANTE
Sachet de 500 g
Colis de 8
Code : 218679

06 -

PÂTES QUALITÉ SUPÉRIEURE
BARILLA
Excellente tenue de la pâte et 
al dente garanti en cuisson simple 
et double cuisson.
Sac de 5 kg
Colis de 3

Spaghetti (85316)
Penne rigate (98699)
Cellentani (100237)
Fusilli (152041)
Linguine (322574)
Tortiglioni (344127)

05 -

RAVIOLES AUX TRUFFES NOIRES DU PÉRIGORD 1.8 %
ST JEAN
Sachet de 500 g
Colis de 10
Code : 623382

RAVIOLES FORESTIÈRES AUX CÈPES
ST JEAN
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 623383

AGNOLOTTI TARTUFO
HILCONA
Sachet de 2 kg
Colis de 2
Code : 874493

TORTELLI AUX BOLETS
HILCONA
Cèpes et ricotta dans une pâte à la semoule de blé dur et
aux œufs d‘élevage en plein air.
Sachet de 2 kg
Colis de 2
Code : 874494

AGNOLOTTI FIGUES PECORINO
HILCONA
Pâtes aux fi gues séchées et au fromage de brebis Pecorino 
(farce 43 %)
Sachet de 2 kg
Colis de 2
Code : 229924

RAVIOLO 5 FROMAGGI
HILCONA
Farce aux cinq fromages (Gouda, fromage de Thurgovie à pâte 
mi-dure, mozzarella, gorgonzola D.O.P., ricotta) et au vin blanc 
dans une pâte à la semoule de blé dur et aux œufs d’élevage
en plein air.
Sachet de 2 kg
Colis de 2
Code : 202432
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GNOCCHI NATURE
HILCONA
Sachet de 2.5 kg
Existe en Frais - 1kg x 10 (961326)
Colis de 2
Code : 536267

10 -

SPAETZLE D’ALSACE IGP
TRANSGOURMET ORIGINE
7 œufs frais plein air
Colis de 3 kg
Code : 301168

08 -

TAGLIATELLES D’ALSACE
À L’ANCIENNE IGP 3MM
TRANSGOURMET ORIGINE
7 œufs frais au kilo
Colis de 3 kg
Code : 300947
Existe en format 7 mm (300948)

07 -

LASAGNES QUALITÉ SUPÉRIEURE
PANZANI PLUS
Format 1/4 gastronome
Boîte de 1 kg
Colis de 9
Code : 359695

09 -

RAVIOLES À LA TRUFFE D’ÉTÉ ET À LA TRUFFE BRUMALE
MERE MAURY
Sachet de 600 g
Colis de 8
Code : 218886

LES PÂTES
SURGELÉES

L’effi cacité à l’italienne.
LUMACONI
NOUVELLE TERRE
Paquet de 500 g
Colis de 12
Code : 207485

03 -

PENNE ZITI RIGATE
GAROFALO RISTORANTE
Sac de 3 kg
Colis de 4
Code : 218678

02 -

SPAGHETTI
GAROFALO RISTORANTE
Sac de 3 kg
Colis de 4
Code : 218676

01 -

Farce aux cinq fromages (Gouda, fromage de Thurgovie à pâte 
mi-dure, mozzarella, gorgonzola D.O.P., ricotta) et au vin blanc 
dans une pâte à la semoule de blé dur et aux œufs d’élevage



SATÉ EN POUDRE
Mélange de piment, d’ail, de sésame, de 
cacahuète, de sel et épices. 
Sachet de 500 g
Colis de 10
Code : 206959

POIVRE DU SICHUAN
TRANSGOURMET PREMIUM
Ces baies de Sichuan mêlent saveurs d’agrumes 
et piquant. Idéales avec un poisson, un foie gras,  
du chocolat, des fraises ou de l’ananas. 
Sachet de 125 g
Colis de 10
Code : 301235

POIVRE ROUGE DE KÂMPÔT
TRANSGOURMET PREMIUM
Un poivre aux notes fruitées, sucrées et vanillées 
qui conviennent bien aux plats sucrés-salés et aux 
desserts.Il sera également l’allié de vos poissons, 
viandes blanches et crustacés.
Sachet de 125 g
Colis de 10
Code : 301238

POIVRE NOIR SARAWAK
TRANSGOURMET PREMIUM
Poivre récolté sur l’île de Bornéo en Malaisie. 
Moyennement piquant en bouche, il possède des notes 
caractéristiques résineuses et fruitées qui s’accordent 
à toutes les vinaigrettes mais également aux desserts, 
légumes, poissons à chair blanche et viandes rouges 
grillées.
Sachet de 125 g
Colis de 10
Code : 301234
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LES POIVRES
ET ÉPICES PREMIUM

Des notes subtiles et parfumées.

POIVRE VOATSIPERIFERY
TRANSGOURMET PREMIUM
Un poivre au goût incisif, persistant, très frais, 
avec des arômes de fleurs, de bois et d’agrumes. 
Son piquant est tenace, idéal pour assaisonner 
les salades, les viandes comme le porc et 
l’agneau et les poissons blancs.
Sachet de 125 g
Colis de 10
Code : 301240

MÉLANGE ZATHAR
Mélange libanais composé de thym, sumac 
et graines de sésame
Sachet de 250 g
Colis de 10
Code : 289316

POIVRE BLANC DE MALABAR
TRANSGOURMET PREMIUM
Originaire d’Inde sur la côte Malabar, il est probablement le 
premier poivre blanc à avoir été utilisé en cuisine. Récolté à 
maturité optimale, ce poivre d’une saveur très fine
s’harmonise parfaitement avec les poissons,
les viandes rouges ou les sauces au beurre.
Sachet sous vide de 125 g
Colis de 10
Code : 301239

POIVRE LONG DE JAVA
TRANSGOURMET PREMIUM
Originaire d’Indonésie, ce poivre long de 
forme oblongue a une saveur chaude et pi-
quante qui renferme de délicieuses notes de 
cannelle, de réglisse ou d’anis. C’est le poivre 
parfait pour agrémenter les viandes d’agneau, 
les sauces tomates ou les desserts.
Sachet sous vide de 125 g
Colis de 10
Code : 301241

POIVRE NOIR FERMENTÉ CONCASSÉ
TRANSGOURMET PREMIUM
Le poivre fermenté des hauts plateaux du Sri Lanka est 
une exception gustative. Concassé et mélangé au sel de 
l’Océan indien, ce poivre 100 % naturel, révèle une saveur 
équilibrée.
Pot de 100 g
Colis de 12
Code : 300523



FONDS BRUN DE VEAU LIÉ PREMIUM
CHEF
Texture en pâte
Pot de 600 g (jusqu’à 12 l)
Colis de 6
Code : 196661

FOND BLANC DE VOLAILLE DÉSHYDRATÉ
KNORR
Boîte de 750 g (Jusqu’à 50 l)
Colis de 6
Code : 499079

FUMET DE HOMARD PREMIUM
CHEF
Texture en pâte.
Une recette noble et subtile, mariant la finesse du goût 
de la chair de homard à la flaveur caractéristique de la 
carapace. 
Pot de 560 g (jusqu’à 14 l)
Colis de 6
Code : 874641

JUS DE VEAU LIÉ
CHEF
Boîte de 1.2 kg (jusqu’à 40 l)
Colis de 6
Code : 456392

SAUCE PESTO ALLA GENOVESE
BARILLA
Poche de 500 g
Colis de 6
Code : 970268
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LES SAUCES,
Le petit plus qui fait tout.

PÂTE À L’AIL NOIR
CHEF
Pot de 450 g
Colis de 6
Code : 253026

FONDS ET JUS

BOUILLON DE BŒUF DÉSHYDRATÉ
ARIAKE
Sachet infusion de 65 g (pour 2 l)
Étui de 5
Colis de 5
Code : 224783

BOUILLON DE VOLAILLE DÉSHYDRATÉ
ARIAKE
Sachet infusion de 65 g (pour 2 l)
Étui de 5
Colis de 5
Code : 224784

BOUILLON DE CRUSTACÉS DÉSHYDRATÉ
ARIAKE
Sachet infusion de 65 g (pour 2 l)
Étui de 5
Colis de 5
Code : 224883
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Le coup de pouce du chef.
LES AIDES CULINAIRES

BRISURES DE TRUFFES
DOMAINE D’ARGENS
Boîte 1/8 (50 g)
Code : 126748

PELURES DE TRUFFES
DOMAINE D’ARGENS
Boîte 1/4
Code : 126755

JUS DE TRUFFES
DOMAINE D’ARGENS
Boîte 1/4 (195 g)
Code : 126763

VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODÈNE IGP 
ANDREA ORTALLI
BORGES
Un vinaigre à l’équilibre parfait  avec une 
haute viscosité,une acidité pratiquement 
imperceptible, un goût sucré et une couleur 
très foncée.
Idéal en touche finale pour des plats de 
viande et de poisson, ou en vaporisation  
sur les entrées et desserts.
Bouteille de 25 cl
Colis de 6
Origine : ITALIE
Code : 215347

HUILE DE NOISETTE
GUENARD
Composée à 20 % d’huile de 
noisette vierge et à 80 % d’huile 
de noisette raffinée, ce qui lui 
confère un goût plus subtil.
Bidon de 50 cl
Colis de 6
Code : 157099

HUILE DE SÉSAME
100 % VIERGE
GUENARD
Bidon de 50 cl
Colis de 6
Code : 471508

ASSAISONNEMENT AU BEURRE MAITRE D’HÔTEL
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE RESTAURATION
Rouleau de 250 g
Colis de 12
Code : 200416

BRISURE DE 
TRUFFES NOIRES
MAGDA
Pot de 70 g
Code : 402292

PISTILS DE SAFRAN 
DE PROVENCE
TRANSGOURMET ORIGINE
Tube de 2 g
Code : 300999

SPIGOL®
Pot de 100 g
Colis de 12
Code : 214979

CARPACCIO DE TRUFFE 
NOIRE D’ÉTÉ
LE IFE
Bocal de 200 g
Colis de 12
Code : 213772

TARTUFATA
SAUCE TRUFFE 3 %
LE IFE
Bocal de 480 g
Colis de 12
Existe en pot de 950 g (213770)
Code : 213768



SAUCE POUR TERIYAKI
Bouteille de 1 l
Colis de 6
Code : 203606

10 -

JUS YUZU NON PASTEURISÉ
UMAMI
Bouteille de 720 ml
Colis de 12
Origine : JAPON
Code : 206400

08 -

MISO BLANC
D’origine chinoise, le miso est une pâte 
fermentée habituellement salée faite à 
partir de graines de soja. Le miso blanc a 
été fermenté moins longtemps et contient 
moins de sel que les autres misos.
Boîte de 500 g
Colis de 6
Code : 206404

04 -

PÂTE SÉSAME NOIR
UMAMI
Poche de 1 kg
Colis de 10
Origine : JAPON
Code : 206948

01 -

DASHI BOUILLON CONCENTRÉ
Le dashi est un bouillon de poisson 
produit à partir de l’algue kombu et 
de katsuobushi. Réalisé sous forme 
liquide, il a la particularité d’être très 
concentré.
Bouteille de 360 ml
Colis de 20
Code : 206949

09 -

PÂTE DE SÉSAME TAHINI
Bouteille de 1 kg
Colis de 12
Code : 207005

06 -

SHIOKOJI LIQUIDE
Bouteille de 500 ml
Colis de 8
Code : 211465

02 -

HON MIRIN SAUCE CUISSON 14 %
HINODE
Le saké doux de tradition qui apporte 
saveurs authentiques et un effet laqué 
aux plats japonais.
Bouteille de 400 ml
Colis de 10
Code : 253037

03 -

SAKÉ HAKUSHIKA JUNMAI 14.5°
(Pour la cuisine)
Brick de 900 ml
Colis de 6
Code : 318921

07 -

THÉ VERT MATCHA SUPÉRIEUR BIO
UMAMI
Sachet de 100 g
Colis de 8
Origine : JAPON
Code : 206396

05 -
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LE JAPON
À L’HONNEUR

Un goût d’ailleur très prisé.

ASSAISONNEMENT AU BEURRE MAITRE D’HÔTEL
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE RESTAURATION
Rouleau de 250 g
Colis de 12
Code : 200416



ROCAMADOUR AOP GRAND CRU 22 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Pièce de 35 g
Colis de 12
Code : 221194

09 -

ROQUEFORT AOP 32 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Quart de pièce de 700 g
Colis de 4
Code : 221196

01 - EPOISSES AOP 24 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET 
PAR MARIE QUATREHOMME
Affiné au marc de Bourgogne
Pièce de 250 g
Colis de 6
Code : 221200

08 -

COMTÉ EXTRA AOP 32 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Affiné 24 mois
Pièce de 500 g
Colis de 10
Code : 221202

04 -ST NECTAIRE FERMIER AOP 
22.5 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Au lait cru 
Pièce de 1.65 kg
Colis de 3
Code : 221204

02 -

CANTAL ENTRE DEUX AOP 29 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Au lait cru
Pièce de 600 g
Colis de 16
Code : 221206

03 -

VALENÇAY FERMIER AOP 26 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Pièce de 220 g sous blister
Colis de 4
Code : 301274

06 -

CROTTIN DE CHAVIGNOL AOP 29 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Pièce de 60 g
Colis de 6
Code : 300969

07 -

METTEZ  
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LES FROMAGES

QUART DE BRIE DE MEAUX AOP 20 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Fromage moulé manuellement à la pelle,
salé à la main et affiné 5 à 8 semaines.
Pièce de 750 g
Colis de 4
Code : 221205

05 -



OSSAU IRATY 1/4 AOP 35 % M.G.
TRANSGOURMET ORIGINE
Grand affinage (9 mois mini)
Pièce sous vide de 1.13 kg
Colis de 4
Code : 300952

04 -

COMTÉ 1/16ÈME MEULE AOP 34 % M.G.
TRANSGOURMET ORIGINE
8 mois d’affinage 
Pièce de 2 kg
Colis de 4
Code : 301152

01 -
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L’incontournable des fins de repas.
LES FROMAGES

CHAOURCE AOP 22 % M.G.
GERMAIN
Pièce de 250 g
Colis de 6
Code : 113217

02 -

MUNSTER GÉROMÉ AOP 
28 % M.G.
Pièce sous cello de 800 g
Colis de 4
Code : 242476

07 -BRIE ROYAL 1/4 AU LAIT CRU 
SAVEUR TRUFFE ET AUX BRISURES DE 
TRUFFE DE LA SAINT JEAN
RENARD GILLARD
Pièce de 950 g
Colis de 2
Code : 311913

03 - ST MARCELLIN 23 % M.G.
CHARTROUSIN
Au lait thermisé
Pièce de 80 g
Colis de 18
Code : 910516

05 -

PONT L’ÉVÊQUE AOP 22 % M.G.
DOMAINE D’ANTIGNAC
Pièce de 360 g
Colis de 12
Code : 204513

06 -

6



PAVÉ RUSTIQUE PRÉCUIT SUR 
SOLE
BRIDOR
Pièce de 450 g
Colis de 25
Code : 272708

01 -

BAGUETTE 1778 PRÉCUITE SUR 
SOLE
BRIDOR
Pièce de 280 g (48 cm env.)
Colis de 25
Code : 874353

02 -

LES PAINS
L’indispensable de toutes les tables.

ASSORTIMENT DE BOULES DE 
PAINS RUSTIQUES
(nature, épeautre, malt d’orge)
Pièce de 55 g
Colis de 135
Code : 216616

04 -

PAIN AUX FRUITS PRÉCUIT SUR 
SOLE
BRIDOR RECETTE LENÔTRE
(raisins secs, noisettes, abricots)
Pièce de 180 g
Colis de 20
Code : 665406

05 -

1

2

6

7

11
9

10

8

PAIN AUX FIGUES PRÉCUIT SUR 
SOLE SIGNÉ FRÉDÉRIC LALOS
BRIDOR
Un pain généreux en fi gues. Saveur intense 
de fi gue sur fond de seigle.
Pièce de 330 g
Colis de 26
Code : 217176

08 -

4 5

BAGUETTE MULTIGRAINS PRÉCUITE 
SUR SOLE
BRIDOR
Pièce de 280 g (50 cm env.)
Colis de 25
Code : 204927

03 -

PAVÉ MUESLI PRÉCUIT SUR SOLE 
SIGNÉ FRÉDÉRIC LALOS
BRIDOR
Un pain généreux en fruits secs : raisins, 
cranberries, abricots secs, noisettes 
hachées, topping d’amandes effi lées. 
Pièce de 280 g
Colis de 26
Code : 210924

06 -

PAIN B’BREAK CHORIZO PRÉCUIT 
SUR SOLE
BRIDOR
Pièce de 70 g
Colis de 40
Code : 214056

11 -

PAIN B’BREAK OLIVE ROMARIN 
PRÉCUIT SUR SOLE
BRIDOR
Pièce de 70 g
Colis de 40
Code : 214057

09 -

PAIN B’BREAK MUESLI PRÉCUIT 
SUR SOLE
BRIDOR
Pièce de 70 g
Colis de 40
Code : 214055

10 -

PAIN AUX NOIX PRÉCUIT SUR SOLE 
SIGNÉ FRÉDÉRIC LACLOS
BRIDOR
Pièce de 400 g
Colis de 25
Code : 223229

07 -
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FINGER CHOCOLAT LAIT
Entremets individuel pâtissier composé 
d’une mousse au chocolat au lait, d’un 
enrobage chocolat au lait noisette, d’une 
ganache chocolat au lait, d’une feuilletine 
chocolat au lait et d’un biscuit noisette.
Pièce de 85 g
Colis de 8
Code : 400921
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LES DESSERTS FESTIFS
La cerise sur le gâteau.

SABLÉ TOUT CHOCOLAT
TRAITEUR DE PARIS
Crumble tout chocolat
Crémeux chocolat, mousse chocolat au lait. 
Décor : Saupoudrage crumble tout chocolat
Pièce de 85 g
Colis de 16
Code : 222289

SABLÉ CRÉMEUX GIANDUJA
Crémeux onctueux au Gianduja sur un crumble 
croustillant pur beurre. Décor gourmand façon 
«Mendiant» avec des éclats d’amandes et de 
noisettes torréfiées, et de pistaches hachées.
Ø 70 mm
Pièce de 90 g
Colis de 16
Code : 400928

RUBIS FRUITS ROUGES
ERHARD
Mousse cassis framboise, compotée mûre 
framboise, biscuit et décor
Pièce de 70 g
Colis de 16
Code : 247725

NOUVEAU

NOUVEAU

ENTREMETS CAFÉ GIANDUJA
Entremets individuel pâtissier composé d’une mousse au café, 
d’un glaçage au café, d’une feuilletine chocolat au lait, d’un 
gianduja chocolat au lait, d’un biscuit amande et d’inclusions 
de noix de pécan.
Pièce de 70 g
Colis de 8
Code : 400920

CROUSTILLANT CHOCOLAT CARAMEL
Association de biscuits amande, d’un croustillant praliné, d’une 
crème brulée vanille, d’une ganache caramel et d’une mousse 
caramel. Décor : glaçage craquant.
Dim. 90 x 31 x 35 mm
Pièce de 78 g
Colis de 36
Code : 402706

CROUSTILLANT FRAISE CHOCOLAT BLANC
Couches successives de biscuit amande, surmonté d’un 
croustillant agrémentée de cubes de fraises séchées et de 
zestes de citron vert, d’une crème brulée vanille, biscuit 
amande, d’une compotée de fraises, de mousse chocolat blanc, 
nappage + décor.
Dim. 90 x 31 x 35 mm 
Pièce de 80 g
Colis de 36
Code : 402707



FONDANT PISTACHE
Pièce de 80 g
Colis de 24
Code : 227453

FONDANT PRALINÉ 
NOISETTE
Pièce de 80 g
Colis de 24
Code : 227452
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LES DESSERTS
INDIVIDUELS

La note gourmande tant attendue.

NOUGAT GLACÉ À LA CRÈME DE NOUGAT 
DE MONTÉLIMAR ET FRUITS CONFITS
Pièce de 80 g / 140 ml
Colis de 12
Code : 247904

SABLÉ MANGUE COCO
Réhaussée d’une touche de noix de coco, la panna cotta 
est délicatement déposée sur un
crumble également parfumé à la noix de coco. Le tout 
est recouvert d’une couche de gelée
mangue passion et de quelques cubes de mangue 
semi-confite.
Ø 70 mm
Pièce de 90 g
Colis de 16
Code : 400927

NOUVEAU

TARTELETTE
SAVEUR CRÈME BRULÉE
Pâte sucrée pur beurre,
crème saveur « crème brûlée »
aux œufs frais.
Pièce de 85 g
Boîte de 10
Colis de 40
Code : 402649

COULANT GOURMAND 
CHOCOLAT
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce de 110 g
Colis de 27
Code : 300043



TARTELETTE CITRON 
MERINGUÉE
Pâte sablée beurre, appareil 
citron et meringue fl ambée.
Ø 10 cm
Pièce de 130 g
Colis de 18
Code : 248275
Existe tartelette framboise 
meringuée (216095)

ENTREMETS TROMPE L’ŒIL 
ORANGE
Un biscuit amande surmonté d’une 
compotée à l’orange et d’une mousse 
à l’orange.
Pièce de 77 g
Colis de 12
Code : 226892

BROWNIE CHOCOLAT 
PRÉDÉCOUPÉ X 30
TRANSGOURMET QUALITY
Part de 83 g
Plaque de 30 parts
Colis de 4
Code : 300745
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CHEESECAKE SPÉCULOOS
TRAITEUR DE PARIS
Pièce de 90 g
Colis de 20
Code : 213931

ROSE FRAMBOISE
Biscuit, mousse à la framboise 
avec un cœur à la compotée de 
fruits rouges. Décor : velours 
rouge et glaçage rouge.
Pièce de 70 g
Boîte de 8
Code : 247385

ALLUMETTES FRUITÉES À LA MOUSSE CREAM CHEESE À PERSONALISER
Un jeu de texture entre la mousse au St Môret®, le fondant des fruits et le croquant du biscuit.
Cadre prédécoupé de 27 allumettes (2.133 kg)
Part de 79 g (Dim. 113 x 30 x 25 mm)

Mangue/passion (402705)
Fraise (402704)
Cassis/Framboise (402703)

ENTREMETS TROMPE L’ŒIL 
ORANGE
Un biscuit amande surmonté d’une 

Un jeu de texture entre la mousse au St Môret®, le fondant des fruits et le croquant du biscuit.

TARTELETTE FINE AUX POMMES 
NAPPÉE PUR BEURRE CUITE
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce de 110 g
Colis de 24
Code : 301091

ENTREMETS TROMPE L’ŒIL 
FRAISE
Un biscuit amande surmonté d’une 
compotée à la fraise et d’une 
mousse à la fraise.
Pièce de 73 g
Colis de 12
Code : 226891NOUVEAU



BANDE AGRUME, MANDARINE, 
NOUGAT DE MONTÉLIMAR
PASQUIER
Biscuit jaune aux amandes, croustillant 
au nougat de Montélimar, mousse vanille, 
mandarine en compotée et en quartiers.
Pièce de 950 g (10/12 parts)
Colis de 4
Code : 247377

MACARON VANILLE FRAMBOISE
PASQUIER
Biscuit aux amandes, mousse vanille, 
framboises entières, biscuit aux amandes, 
décor sucre.
Pièce de 755 g (10/12 parts)
Colis de 4
Code : 248571

CROUSTILLANT  3 CHOCOLATS
SYMPHONIE PASQUIER
Biscuit moelleux, croustillant au chocolat 
noir, mousse chocolat blanc, mousse 
chocolat au lait, décor cacao.
Pièce de 800 g (10/12 parts)
Colis de 4
Code : 297235
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LES DESSERTS
EN BANDE
La cerise sur le gâteau.

BÛCHE GIANDUJA CARAMEL
Bûche composée de biscuits au cacao, d’un 
croquant au chocolat au lait et à la noisette, 
d’une ganache caramel, le tout surmonté 
d’une mousse au chocolat au  
lait aux noisettes gianduja. Finition : 
nappage au chocolat et noisettes hachées.
Pièce de 596 g
Dim. 18 cm
Colis de 4
Code : 402700 NOUVEAU

BANDE PRALINÉ CHANTILLY 
VANILLE
Biscuit aux amandes, croustillant au choco-
lat au lait et noisettes, mousse noisette et 
praliné, mousse vanille à base de chantilly, 
décor noisettes.
Pièce de 800 g (10/12 parts)
Code : 402702 NOUVEAU

BÛCHE FRUITS ROUGES NOUGAT
Bûche composée de biscuits à l’amande, 
d’une mousse saveur nougat et d’un confit 
de cassis, le tout surmonté d’une mousse 
aux fruits rouges. Finition : nappage aux 
fruits rouges et décor en chocolat blanc.
Pièce de 495 g
Dim. 18 cm
Colis de 6
Code : 402701 NOUVEAU



CRÈME GLACÉE CARAMEL, FLEUR DE SEL,  
PÉCAN CARAMÉLISÉES ET COULIS CARAMEL
CHUCK’S
Pot de 92 g / 140 ml
Colis de 15
Code : 302064
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LES GLACES CHUCK’S
Chuck’s Ice Cream est une marque urbaine et gourmande de crèmes glacées 
nomades made in USA. Très ronde, très crémeuse, mais aussi croquante avec 
de grosses inclusions...
Régressive et réconfortante, Chuck’s Ice Cream est une marque addictive !
Toutes les glaces de la marque Chuck’s Ice Cream bénéficient du savoir-faire
du petit atelier des Écrins situé dans les Hautes-Alpes.
Afin de leur conférer rondeur et crémeux, elles sont élaborées avec du lait entier
des Hautes-Alpes. Leur temps de maturation est de 12h à 18h.
Elles se déclinent en 4 parfums disponibles en petits pots de 140 ml.

CRÈME GLACÉE BANANE, ÉCLAT DE CHOCOLAT, 
AMANDES ET COULIS DE CARAMEL
CHUCK’S
Pot de 92 g / 140 ml
Colis de 15
Code : 302066

CRÈME GLACÉE VANILLE NOIX DE MACADAMIA 
CARAMÉLISÉES ET COULIS DE CARAMEL
CHUCK’S
Pot de 92 g / 140 ml
Colis de 15
Code : 302063

CRÈME GLACÉE CHOCOLAT, MORCEAUX  
DE BROWNIE ET CHOCOLAT, COULIS CACAO
CHUCK’S
Pot de 92 g / 140 ml
Colis de 15
Code : 302065

La glace U.S. made in Hautes-Alpes !



LA GLACE
ARTISANALE
PAR GÉRARD
CABIRON
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PLUS QU’UNE GLACE 
ARTISANALE UNE 
GLACE D’UN MAÎTRE 
ARTISAN GLACIER.
Une gamme de plus de 60 crèmes glacées 
et sorbets réalisée avec des ingrédients naturels.

Rendez-vous sur 
https://www.macarteglaces.fr/
et remplissez le formulaire en ligne.
Vos 50 premières cartes 
gratuites !

DÉCOUVREZ NOS 
85 IDÉES DE COUPES 
GLACÉES



CRÈME GLACÉE À LA 
VANILLE DE MADAGASCAR 
ET NOIX DE PÉCAN
ATELIER DES ECRINS
Pot de 140 ml avec cuillère
Colis de 15
Code : 301512

05 -CRÈME GLACÉE 
CARAMEL AVEC MORCEAUX 
DE BROWNIES MAISON
ATELIER DES ECRINS
Pot de 140 ml avec cuillère
Colis de 15
Code : 301513

04 -CRÈME GLACÉE AU 
CHOCOLAT DE TANZANIE 
ET NOISETTES
ATELIER DES ECRINS
Pot de 94 g / 140 ml
Colis de 15
Code : 301524

03 -CRÈME GLACÉE MIEL 
NOISETTE CARAMÉLISÉES
ATELIER DES ECRINS
Pot de 140 ml avec cuillère
Colis de 15
Code : 301512

02 -CRÈME GLACÉE BEURRE 
DE CACAHUÈTE ET COULIS 
DE CARAMEL MAISON
Pot de 140 ml avec cuillère
Colis de 15
Code : 301704

01 -
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LA GLACE ARTISANALE 
À EMPORTER
Un format nomade de 140 ml avec sa cuillère en bois 
intégrée dans le pot. 
Des glaces aux parfums gourmands, parfois régressifs 
(plaisent aux enfants et aux grands enfants) avec des coulis 
et des inclusions. 
Des ingrédients 100% naturels : lait et crème des montagnes, 
eau de la source du Massif des Écrins, œufs de poules élevées 
en plein air. Aucun additif de synthèse, sans arôme arti� ciel, 
sans colorant. 

Une gamme de plus de 60 crèmes glacées 
et sorbets réalisée avec des ingrédients naturels.

2

1
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Qualité et gourmandise.

LES INGRÉDIENTS
PÂTISSERIE

PÂTE DE NOISETTE DU PIÉMONT
MEC 3
Seau de 5 kg
Colis de 2
Code : 214077

PÂTE 100 % PISTACHE VERTE DE BRONTE
MEC 3
Seau de 2.5 kg
Colis de 2
Code : 214078

PÂTE DE CAFÉ MACINATO
MEC 3
Seau de 2.5 kg
Colis de 2
Code : 214079

SHOOT

EXTRAIT DE VANILLE
LEGAVE
Bouteille de 1 l
Colis de 6
Code : 301613

BEURRE DOUX AOP CHARENTES 
POITOU 82 % M.G.
MONTAIGU
Plaque de 2 kg
Colis de 5
Code : 148999

NOISETTES DU PIÉMONT
Sachet de 1 kg
Colis de 10
Code : 216613

AMANDES GRISES DÉCORTIQUÉES
Sachet de 1 kg
Colis de 5
Code : 294454

GOUSSE DE VANILLE
BOURBON DE MADAGASCAR
LEGAVE
Boîte de 50 gousses (140 g)
Colis de 22
Code : 301608



CHOCOLAT BLANC SATIN 29 % CACAO
CACAO BARRY
Ce chocolat blanc délicieusement crémeux, 
offre une belle intensité sucrée et des notes 
gourmandes de caramel et de vanille.
Sachet refermable de 5 kg
Colis de 4
Code : 247360

CRÈME FLUIDE UHT 35 % DE M.G.
MONTAIGU
Brick de 1 l
Colis de 6
Code : 149815

CHOCOLAT RUBY
CALLEBAUT
Sac refermable de 2.5 kg
Colis de 4
Code : 215812

CRÈME FLUIDE VANILLÉE SUCRÉE
MONTAIGU
Brick de 1 l
Colis de 6
Code : 377564

CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR 
TANZANIE 75 %
CACAO BARRY
Sachet de 1 kg
Colis de 6
Code : 247432

CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR 
INAYA™ 65 % CACAO
CACAO BARRY
Sachet de 5 kg
Colis de 4
Code : 247439
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CHOCOLAT DE COUVERTURE LACTÉE 
35.3 % CACAO
CACAO BARRY
Chocolat au lait clair et fi n révélant une 
note biscuitée subtile.
Sac refermable de 5 kg
Colis de 4
Code : 248048



MINI TARTELETTE TATIN
Pièce de 32 g
Colis de 48
Code : 230275

07 -

MINI ÉCLAIR
CAFÉ ET CHOCOLAT
SYMPHONIE
Pièce de 14 g
Plateau de 22
Colis de 8
Code : 230708

04 - MACARONS
«LES CLASSIQUES»
SYMPHONIE
Plateau de 924 g (72 pièces)
6 parfums : vanille, pistache, café, 
framboise, citron, chocolat.
Colis de 4
Code : 247654

06 -MINI CŒUR COULANT 
CHOCOLAT
Pièce de 30 g
Colis de 64
Code : 247659

02 -

1
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PETITS FOURS «INSTANT 
PÂTE À CHOUX»
Compositions : 6 variétés :
• 8 éclairs parfum pistache 
• 6 choux au caramel 
• 8 éclairs parfum vanille 
• 8 éclairs au café 
• 6 choux au praliné 
• 8 éclairs au chocolat
Plateau de 44 pièces (604 g)
Colis de 4
Code : 623446

08 -MACARONS NOTES GOURMANDES
6 parfums : Caramel pointe de sel, Orange 
confite, Noix de coco, Figue, Citron façon 
lemon curd, Chocolat gianduja.
Pièce de 13 g
Plateau de 36 (470 g)
Colis de 4
Code : 247381

01 -

MINI ROCHER COCO
Pièce de 10 g
Colis de 120
Code : 244960

03 -

MINI CANNELÉ
Pièce de 16 g 
Colis de 150
Code : 470625

05 -

L’indétrônable.
LE CAFÉ GOURMAND

11 12



AMANDE CACAOTÉE
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce de 3 g
Boîte distributrice de 200
Code : 301134

PETITES MADELEINES
ST MICHEL
Pièce de 18 g
Colis de 140

Vanille (226781)
Agrumes (226782)

13 -

MINI FINANCIER
Pièce de 10 g
Colis de 84
Code : 233613

11 -

MINI FONDANT CHOCOLAT
Pièce de 36 g
Colis de 80
Code : 244940

10 -

MINI TROPEZIENNE
Pièce de 22 g
Colis de 35
Code : 248607

09 - MINI PASTEIS DE NATA CUIT
Pièce de 25 g
Colis de 80
Code : 297255

12 -

MOUSSE AU CHOCOLAT
NESTLÉ DOCELLO
Étui de 1.5 kg (105 portions)
Colis de 6
Code : 874478

PRÉPARATION LIQUIDE 
POUR CRÈME BRÛLÉE
DEBIC
Bouteille de 1 l
Colis de 6
Code : 792226

PRÉPARATION 
POUR PANNA COTTA
GALBANI PRO
Brick de 1 l
Colis de 6
Code : 640268

CÉLÉBRATIONS
Tubo de 1.435 kg (160 pièces)
Colis de 3
Code : 255796

MINI PAPILLOTES PRALINÉ NOIR ET LAIT
REVILLON
Praliné feuilleté chocolat au lait, praliné éclats 
d’amandes chocolat noir.
Boîte de 1.26 kg
Code : 316772

FERRERO ROCHER
Pièce de 12.5 g
Boîte de 30
Code : 255276
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L’INSTANT CAFÉ

LA PRÉPARATION

7

8

9

10

ASSORTIMENT DE PAPILLOTES PRALINÉ
REVILLON
Praliné chocolat noir, praliné chocolat au lait, 
praliné noir feuilletine, praliné lait céréales.
Colis de 4.6 kg  (env. 374 pièces)
Code : 253512

MINI GAVOTTES CHOCOLAT AU LAIT
Crêpe Dentelle croustillante délicatement 
enrobée de chocolat au lait.
Boîte de 200 (1 kg)
Code : 402708



LE
S

 C
O

C
K

TA
IL

S
 S

A
LÉ

S

86

1

3

4

Tomate confite 
et fromage de 
chèvre

Bloc de foie gras 
de canard 23 % 
et figue

Poisson blanc
et œufs de 
truite

Tortilla au thon 
et poivron rouge

Magret de canard 
fumé sans peau 
et griottine

Reblochon
fondu et 
poitrine fumée

Crevettes 
aux épices  
et compotée  
de mangue

Involtini
et tomate

Mozzarella
et pastrami

2

Mini sandwiches 
oignons, au chèvre 
et tomate cerise

Mini sandwiches 
poivron rouge
et courgette

Mini sandwiches
céréales,
aux aiguillettes
de canard et 
aromates

Mini sandwiches 
noirs, au thon
et red thaï curry

Mini sandwiches 
jambon comté

Mini sandwiches au pavot, 
à la truite fumée au 
raifort et aneth

Blinis, crème 
citronnée, 
concombre 
et œufs de truite

Club sandwich 
aux légumes

Pain noir, 
involtini 
et confit de 
poivrons

Bloc de foie gras 
de canard et chutney 
de mangue sur 
crumble 
au pain d’épices

Pain nordique 
au crabe

Cake aux olives,
tomate marinée
et chèvre

Lingot de saumon 
et polenta

Blini pain d’épices, 
crème de roquefort,
poire

Pain nature, 
pomme et 
comté

Chutney de 
mangue & cube de 
crème au bloc de 
foie gras, décor 
graine de pavot/
pain de mie malt

Crevette marinée
au piment, crème 
curry/coco/pain
de mie épinards

Pesto de fève 
décor tomate
cerise mi-séchée, 
basilic/pain
de mie
à la tomate

Houmous
de betterave, 
concombre, 
persil/pain de mie 
noir au cacao

Chiffonnade de 
saumon fumé sur 
crème citronnée, 
décor graines de 
sésame & poivrons 
rouges/pain polaire

Délice de saumon
à l’estragon
décor de fève
& graines de pavot/
mini-blinis

Délice de poivrons. 
décor olive noire/
mini-cake aux 
olives

Crème fromagère
chèvre & segment
de figue noire 
mi-séchée/ 
pain de mie malté

Chiffonnade de 
noix de jambon sec 
crème à la roquette/
mini-clafoutis aux 
herbes



CANAPÉS SALÉS PRESTIGE
Composition : 9 variétés
 Plateau de 54 pièces (0.540 kg)
Code : 217404

04 -

CANAPÉS SALÉS TRADITION
Composition : 9 variétés
Plateau de 54 pièces (540 g)
Code : 248034

05 -

5

Financier aux tomates, 
crème au fromage
de chèvre, tomate 
marinée et ciboulette

Pain nordique 
moelleux au crabe, 
mousse d’avocats, 
zeste de citron

Biscuit au caramel, 
crémeux au bloc 
de foie gras, gelée 
de figues

Blini crème 
citronnée, 
saumon fumé, 
mélange d’épices

Pain noir, rillettes de 
poulet à la moutarde,
pain blanc paprika

Blini, crème au 
raifort-citron, 
anchois 
mariné, baies 
roses, aneth

Cake aux oignons, 
chutney d’orange 
amère, magret de 
canard fumé

Cake aux poivrons, 
crème saveur 
crustacé, 
écrevisse marinée

Biscuit aux noix, crème 
au roquefort-noix, 
cubes de roquefort
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LES COCKTAILS SALÉS
Du goût et de la variété.

6

7

Poulet, courgette, 
sauce tomate, 
mozzarella

Boeuf, poivron, 
cheddar

Guacamole, maïs, 
haricots rouges, 
emmental

PLATEAU CANAPÉS «FANTASTIC»
Composition : 9 recettes
Plateau de 58 pièces (610 g)
Colis de 4
Code : 248014

01 - PLATEAU GOURMET CHIC
Composition : 9 variétés
Plateau de 63 pièces (590 g)
Code : 400844

03 -

ASSORTIMENT SÉDUCTION
Composition : 7 variétés
Colis de 140 pièces (830 g)
Code : 209744

06 -

Tranche de saumon 
fumé / pain de mie

Rillettes de canard 
et graines de
courge toastées /
pain de mie

Façon « ktipiti » / 
pain de mie

PLATEAU DE 35 MINI SANDWICHES 
NOMADE
Composition : 6 variétés
Plateau de 35 (680 g)
Code : 400834

02 -

Fromage ail et fines 
herbes / pain de mie 
épinards

Délice de saumons
et graines de pavot /
pain de mie noir 

Jambon Serrano / 
pain de mie

Cabécou et noix 
/ pain de mie de 
campagne

MINI TACOS
Composition : 3 variétés
Plateau de 36 (520 g)
Code : 402711

07 -



MINI BOUCHÉES DÉLICES CUITES
Composition : 5 recettes présentées dans un 
plateau noir spécial cuisson.
• Champignon, ail, persil
• Tartifl ette
• Saumon aneth
• Tomate, chèvre, basilic
• Chou fl eur, brocolis
Pièce de 18 g
Plateau de 25
Colis de 5
Code : 247393

VERRINES DÉCOUVERTE
Composition : 4 recettes
• Guacamole et poulet rôti
• Tomate fromage de chèvre et pesto
• Carotte et pois chiche vert
• Saumon, courgette et ciboulette
Pièce de 33 g env.
Plateau de 24 pièces avec cuillères (804 g)
Colis de 4
Code : 248011

MINI BAGELS BRIOCHÉS SALÉS
Composition : 4 variétés
• Saumon fumé, fromage frais et ciboulette
• Poulet rôti, moutarde au moût de raisin
• Chèvre, tomate et pesto
• Pastrami, fromage frais persillé
Plateau de 24 pièces (360 g)
Colis de 4
Code : 248012
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LES COCKTAILS SALÉS

MINI CHEESE BURGER
Pièce de 16.5 g
Plateau de 45
Colis de 5
Code : 245509
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MINI MORICETTES GARNIES®
Micro pains en pâte à bretzel.
Composition :
• Crème de concombre et jambon serrano
• Tomate, mozzarella
• Coppa, poivron
• Saumon fumé, fromage frais citronné
Plateau de 20 pièces (400 g)
Colis de 4
Code : 247331
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MINI WRAPS GARNIS
Composition : 4 variétés 
• Fromage de chèvre/légumes du soleil
• Saumon/ciboulette
• Poulet/poivrons fondants
• Pastrami/moutarde
Pièce de 13 g
Plateau de 48 pièces (635 g)
Code : 229159

LES COCKTAILS SALÉS
MINI-BROCHETTES APÉRITIVES

Composition : 3 variétés
• Figue moelleuse, roulé de Comté, tomate 
marinée
• Olive noire Kalamon, mozzarella enrobée 
de pistache, tomate jaune marinée
• Jambon Serrano, fromage de chèvre aux 
cranberries et pistache, ananas mariné
Plateau de 45 pièces (575 g)
Code : 402710

MINI MORICETTES GARNIES®
Micro pains en pâte à bretzel.
Composition :
• Crème de concombre et jambon serrano
• Tomate, mozzarella
• Coppa, poivron
• Saumon fumé, fromage frais citronné
Plateau de 20 pièces (400 g)
Colis de 4
Code : 247331

LES COCKTAILS SALÉS

MINI SANDWICHS NORDIQUES
Un plateau monosorte, saumon et tartare de 
concombre à l’aneth.
Pièce de 20 g
Plateau de 64
Code : 402709

Des classiques pour toutes les occasions.



KOUGELHOPF GARNI AUX 3 JAMBONS
Brioche Alsacienne salée incrustée de lardons, de jambon, d’ail et de persil, garnis de 
jambon sec, de jambon cuit et de jambon cru de la Forêt Noire.
Pièce de 42 sandwiches (900 g)
Colis de 2
Code : 461129

BRIOCHE SURPRISE DE LA MER
Composition : 4 variétés
• Saumon fumé fromage frais aux algues
• Crevettes citron gingembre
•  Saumon fumé façon gravlax

(moutarde-aneth)
• Sardines et tomates mi-séchées
Pain de 48 canapés (650 g)
Code : 229195
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LES COCKTAILS SUCRÉSPAIN SURPRISE CAMPAGNARD
TRANSGOURMET QUALITY
Composition : 5 variétés
• Rosette cornichons
• Mix de légumes grillés
• Truite fumée au citron
• Terrine de lapin
• Roquefort aux noix
Pièce de 60 sandwiches (975 g)
Colis de 3
Code : 301175

LES PAINS SURPRISE
Le plus célèbre des invités.

PAIN SURPRISE 6 CÉRÉALES
Composition : 5 variétés
• Saumon fumé et beurre citronné
•  Fromage de chèvre, tomates aux herbes 

et roquette
• Jambon Serrano et beurre
• Rillettes d’oie noisettes
• Fromage frais, fi gues et noix
Pièce de 50 sandwiches (1.1 kg)
Ø 200 mm
Colis de 2
Code : 248091

BRIOCHE SURPRISE DE LA MER
Composition : 4 variétés
• Saumon fumé fromage frais aux algues
• Crevettes citron gingembre
•  Saumon fumé façon gravlax

(moutarde-aneth)
• Sardines et tomates mi-séchées
Pain de 48 canapés (650 g)
Code : 229195
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LES PRÊTS À GARNIR

MINI MORICETTE À GARNIR
Mini pains en pâte à bretzel (brioché 
et légèrement salé)
Pièce de 25 g
Colis de 120
Code : 998892

FONDS DE MINI TARTELETTES 
CRUS AU BEURRE À GARNIR
Pâte au beurre pour garniture salée 
ou sucrée
Pièce de 8 g
Plateau de 25 x 5
Code : 247392

PAIN SURPRISE À GARNIR
Pain au seigle 
Diam. 200 - 12 tranches
Colis de 3
Code : 229196

DÉTOURER, GARDER OMBRE



Mont-Blanc Mokas 
café 
spéculoos

Tatins 
pommes 
coings

Tartelettes 
chocolat

Lingots 
chocolat 
caramel

Financiers 
croquants 
framboise

Lingots 
citron

Saint-Honoré

4

5

Financier 
ganache 
chocolat

Éclair 
chocolat

Tartelette 
chocolat 
café

Moelleux 
cacao banane

Brownie noix 
de pécan, 
mousse
chocolat blanc

Fondant au 
chocolat 

Croustillant 
chocolat 
coco

Entremets 
gianduja

3
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LES COCKTAILS SUCRÉS
Des évènements plus gourmands.

PETITS FOURS ENVIES SUCRÉES
SYMPHONIE
Composition : 9 variétés
Plateau de 53 (735 g)
Colis de 4
Code : 213120

01 -

PLATEAU ÉLÉGANCE ET CHOCOLAT
Composition : 8 variétés
Plateau de 48 (664 g)
Colis de 4
Code : 229156

03 - PLATEAU SUCRÉ HAUTE COUTURE
TRAITEUR DE PARIS
Composition : 8 variétés
Plateau de 48 pièces (576 g)
Code : 247336

04 -

PETITS FOURS«INSTANT PÂTE 
À CHOUX»
Compositions : 6 variétés
Plateau de 44 pièces (604 g)
Colis de 4
Code : 623446

02 -

Tartelettes 
chocolat

Flans 
abricot

Rectangles 
pistache

Éclairs 
chocolat

Tartelettes 
citron

Carrés opéra Éclairs 
café

Carrés 
pomme 
cassis

Financiers 
framboise

Éclairs 
chocolat

Choux
caramel

Éclairs 
pistache

Choux 
praliné 

Éclairs 
vanille

Éclairs 
café

1

2

MINI CHEESECAKES
TRAITEUR DE PARIS
Composition : 4 variétés
Pièce de 20 g env.
Plateau de 48
Code : 402712

Citron Chocolat Caramel Framboise

05 -



STEINERT GRAND CRU 
PINOT GRIS AOC ALSACE 
GRAND CRU
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 205786

CIDRE BOLÉE BRETONNE
Bouteille de 75 cl
Colis de 6

Brut (836643)
Doux (836650)

AUXEY DURESSES ROUGE 
DOMAINE DE LA ROCHE 
AIGUE
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 211271
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LES VINS
Le goût du patrimoine.

SANCERRE BLANC AOP 
CUVÉE MARNES ET 
CAILLOTES
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 208226

BORDEAUX ROUGE AOP 
LES HAUTS DE GOELANE
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 428946

 POUILLY FUMÉ BLANC  
AOC CHANTE-ALOUETTE
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 208228

SAINT NICOLAS
DE BOURGUEIL
AOC LA COSERIE
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 252656

GIGONDAS CUVÉE VIEILLES 
VIGNES DOMAINE
DU GRAND MONTMIRAIL
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 252728

CHÂTEAU DE LA CHARRIÈRE 
BLANC  LES CHAMPS DE 
MORJOT AOP CHASSAGNE 
MONTRACHET
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 208186



CHAMPAGNE DEMOISELLE EO 
TÊTE DE CUVÉE
VRANKEN
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 204705

CHAMPAGNE VRANKEN BRUT 
NATURE
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 252614

POMMERY ROYAL BLUE SKY
Royal Blue Sky a été spécialement 
élaboré pour être servi et dégusté 
sur glace et dans les grands verres 
ronds. Une nouvelle expérience…
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 255642

CHAMPAGNE POMMERY 
BRUT SILVER
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 255645

VRANKEN SPÉCIAL BRUT
Un apéritif qui peu également être dégusté 
avec une viande blanche ou une volaille.
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 255669

POMMERY BRUT ROYAL
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 429514
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Le prestige à la française.
LES CHAMPAGNES

CHAMPAGNE
CUVÉE LOUISE 
PARCELLES 2005
Bouteille de 75 cl
Colis de 6
Code : 319064

VRANKEN DIAMANT 
BRUT
Bouteille de 150 cl
Colis de 3
Code : 255662



CAFÉ PLAISIR TONIC MOULU MOUTURE 
FILTRE
QUOTIDIEN
30 % arabica/70 % robusta
Un mélange qui allie la force des meilleures 
origines de Robusta à la finesse de l’Arabica. 
Goût puissant et tonique.
Paquet de 1 kg
Colis de 6
Code : 15719

01 -

CHOCOLAT EN POUDRE  
32 % CACAO
MONBANA
Dose de 15 g
Colis de 100
Code : 57992

02 -

THÉ EARL GREY
LIPTON
Boîte de 25 sachets fraicheur
Colis de 6
Code : 641118

04 -

THÉ FRUITS ROUGES
LIPTON
Boîte de 25 sachets fraicheur
Colis de 6
Code : 640847

05 -

EXTRA FRUITS MUESLI PÉPITES DE 
CÉRÉALES CROUSTILLANTES AVEC 
DES NOIX
KELLOGG’S
Sachet de 1.5 kg
Colis de 4
Code : 289358

06 -

CORN FLAKES ORIGINAL
KELLOGG’S
Sachet de 500 g
Colis de 8
Code : 860940

08 -

CONFITURES ALLÉGÉE EN SUCRES
LEONCE BLANC
Pot verre de 28 g
Colis de 48
Fraise (415001)
Abricot (415000)

09 -

PÂTE À TARTINER  
NOISETTES CACAO
BONNE MAMAN
Pot de 580 g
Colis de 6
Code : 401044

12 -

JUS DE FRUITS 100 % 
PUR JUS PRESSÉS
TROPICANA
Bouteille 25 cl
Colis de 8
Orange avec pulpe (243601)
Pomme (243603)

14 -

JUS DÉTOX À LA POMME  
ET À LA BETTERAVE
KOOKABARRA
Bouteille de 25 cl
Colis de 30
Code : 302532
Autres variétés : Pomme/carotte (302533), 
Pomme/concombre (302534),
Pomme/fruits rouges (302535),
Pomme/mangue (302536),
Pomme/menthe/citron (302537)

13 -

JUS DE FRUITS 100 % PUR JUS 
PASTEURISÉ
TROPICANA
Bag in box de 10 l
Orange sans pulpe (209090)
Pomme (838698)

15 -

MUESLI AU CHOCOLAT BIO
TRANSGOURMET NATURA
Sachet de 2 kg
Colis de 6
Code : 301836

07 -

SIROP D’ÉRABLE BIO
TRANSGOURMET NATURA
Flacon de 250 ml
Colis de 6
Code : 301840

11 -
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COMPOTE DE POMMES AVEC MORCEAUX 
ALLÉGÉE EN SUCRES
ST MAMET
Boîte 5/1
Colis de 3
Code : 15917

10 -

THÉ VERT MENTHE
LIPTON
Boîte de 25 sachets fraicheur
Colis de 6
Code : 641100

03 -



BAGUETTE DE CAMPAGNE 
PRÉCUITE SUR SOLE À LA FARINE DE 
BLÉ LABEL ROUGE.
BRIDOR
Pièce de 280 g
Colis de 25
Code : 204918

19 -

PAVÉ MULTICÉRÉALES PRÉCUIT 
SUR SOLE
BRIDOR
Pièce de 450 g
Colis de 30
Code : 272625

20 -

BRIOCHE SUCRÉE
Pièce de 430 g
Colis de 20
Code : 842872

22 -

MINI PAIN AU CHOCOLAT AU 
BEURRE CHARENTES-POITOU AOP PAC
BRIDOR RECETTE LENOTRE
Pièce de 35 g
Colis de 210
Code : 644484

23 -

MINI CROISSANT AU BEURRE 
CHARENTES-POITOU AOP PAC
BRIDOR RECETTE LENOTRE
Pièce de 30 g
Colis de 195
Code : 644492

24 -

MINI PAIN AU RAISIN AU BEURRE 
FIN, PRÊT À CUIRE
BRIDOR
Pièce de 30 g
Colis de 260
Code : 961233

25 -

SAUCISSE PETIT DÉJEUNER 
PRÉCUITE
CHARLES KELLER
Pièce de 25 g
Paquet de 40
Colis de 4
Code : 244190

16 -

ŒUFS BROUILLÉS NATURE
OVOTEAM
Préparés à partir d’œuf issus de poules 
élevées en plein air
Barquette de 500 g
Colis de 8
Code : 811560

17 -

YAOURT GREC ÉGOUTTÉ
MAVROMMATIS
Seau de 1 kg
Colis de 6
Code : 249626

18 -

Délices au petit matin.
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LE PETIT DÉJEUNER

PAINS DE MIE
HARRY’S FOOD SERVICE
Longue conservation
Code : 359729

Variété 	 Dim. 	 Paquet de 	 Colis de 	 Code
Nature 	 12 x 12 cm 	 550 g 	 10	 359729
Complet 	 12 x 12 cm 	 600 g 	 10	 359711
Nature 	 10 x 10 cm 	 500 g 	 8	 631291

21 -
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MÉNAGÈRE 3 PIÈCES SEL/POIVRE/
MOUTARDE
MATFER IN SITU
Corps en verre sodocalcique et bouchon 
acier inoxydable.
Code : 957549

PLANCHE RECTANGULAIRE AVEC 
POIGNÉE EN ACACIA
IN SITU
Dim. 500 x 150 x 15 mm
Code : 211025

FOURCHETTE À ESCARGOTS 
EN INOX
130 mm
Colis de 12
Code : 215151

PLAT À ESCARGOTS
MATFER IN SITU
Avec oreilles. En acier inoxydable.
Pour 12 pièces
Colis de 5
Code : 737940

MINI COCOTTE EN FONTE RONDE NOIRE
MATFER
Cocottes avec fond émaillé 2 couches pour éviter les rayures, 
livrées avec 1 bouton laiton et 1 bouton inox spécial four.
Ø12 cm
Code : 912705

FOURCHETTE À HUÎTRE 
12 CM
MATFER
En acier inoxydable.
Colis de 12
Code : 957094

PANIER À FRITES EN INOX
MATFER
Colis de 6

Dim. 130 x 100 x 70 mm 
(225723)
Dim. 100 x 85 x 60 mm 
(955559)

Les essentiels.
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L’ART DE LA TABLE
APPAREIL À RACLETTE TRADITIONNEL 
1/2 FROMAGE
MATFER IN SITU
Pour 6/8 personnes.
Dim. 530 x 265 x 400 mm
Code : 957223



NAPPE PAPIER BLANC
NAP
Dim. 80 x 120 cm
Colis de 250
Code : 192445

BOBINE D’ESSUYAGE BLANCHE À 
DÉVIDAGE CENTRAL
2 plis - 450 formats  
(20 x 30 cm)
Colis de 6
Code : 802237

PAPIER TOILETTE BLANC GAUFRÉ
TORK
Ce papier toilette concilie performances et coût abordable  
pour les sanitaires à faible fréquentation.
2 plis - 200 feuilles
Colis de 48
Code : 231451

PAPIER TOILETTE BLANC ROULEAU SMARTONE®
TORK SMARTONE®
Ouate douce extra blanche. Distribution feuille à feuille pour 
une réduction de la consommation de plus de 40 %.
2 plis - 1150 formats
Colis de 6
Code : 900691

GANT VINYL NON POUDRÉ BLANC
Boîte de 100
Colis de 10

Taille S (300669)
Taille M (300670)
Taille L (300671)
Taille XL (300672)

GANT NITRILE NOIR
TRANSGOURMET QUALITY
Boîte de 100
Colis de 10
Taille M (301990)
Taille L (301991)
Taille XL (301992) SAC À DÉCHETS NOIR BASSE DENSITÉ 

130 L
TRANSGOURMET QUALITY
Rouleau de 10
Colis de 20
Code : 301083

SAC À DÉCHETS NOIR RENFORCÉ 160 L
TRANSGOURMET QUALITY
Rouleau de 10
Colis de 10
Code : 301084
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Les indispensables.
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SOLIPROPRE ULTRA 
DÉGRAISSANT
Dégraissant spécialement 
adapté au nettoyage des petites 
surfaces. 
Décolle et élimine les graisses, 
rapide et pratique à utiliser, 
parfume et dégage une sensation 
de propreté. 
Flacon de 650 ml
Colis de 12
Code : 253556

ÉPONGE GRATTANTE GRAND 
MODÈLE
SPONTEX
Récurage intensif et durabilité.
Paquet de 10
Colis de 6
Code : 520500

TEEPOL
Détergent multi-usages.
Fort pouvoir mouillant. 
Excellent dégraissant.  
Pouvoir moussant.
Bidon de 5 l
Colis de 2
Code : 595173

LAVETTES
TRANSGOURMET QUALITY
Dim.51 x 36 cm
Paquet de 25
Colis de 6

Bleu (301096)
Blanche (301987)
Rose (301098)
Verte (301988)
Jaune (301097)

NETTOYANT CONCENTRÉ PIN
TRANSGOURMET QUALITY
Bidon 5 l
Colis de 2
Code : 301506

DÉTERGENT DÉSINFECTANT SURODORANT
TRANSGOURMET QUALITY
Nettoie, désinfecte et parfume en une seule opération, 
sans rinçage tous les sols et les surfaces résistant à 
l’eau (carrelages, thermo- plastique, céramique, marbre, 
sols protégés ou non). 
Parfume les locaux pendant de longues heures et 
neutralise durablement les mauvaises odeurs. 
Bidon de 5 l
Colis de 2

Citron vert (300383)
pamplemousse (300384)

PLONGE VAISSELLE CONCENTRÉ
TRANSGOURMET QUALITY
Bidon de 5 l
Colis de 2
Code : 301504

DÉTARTRANT LIQUIDE SURFACES ET MATÉRIELS EN CUISINE
TRANSGOURMET QUALITY
Permet d’éliminer le calcaire de la machine à laver la vaisselle, de la 
vaisselle incrustée, du petit matériel, des bains-marie, des bouilloires, 
des théières, des cafetières, etc...
Bidon de 5 l
Colis de 4
Code : 300549
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La propreté avant tout.
L’HYGIÈNE
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SOLIVAISSELLE RINÇAGE ECOLABEL
Liquide contenant un agent anticalcaire 
destiné au rinçage de la vaisselle en machine. 
Il réduit le temps de séchage et la vaisselle 
ressort brillante et sans traces.
Bidon de 5 l
Colis de 4
Code : 211041

SPRAY VITRES
TRANSGOURMET QUALITY
Un nettoyant écologique prêt 
 à l’emploi. Sa formule lui permet 
un séchage rapide sans laisser  
de traces ni voile. 
Son parfum laisse une odeur florale 
printanière agréable lors de son 
utilisation.
Flacon de 750 ml
Colis de 12
Code : 300020



SUN TABLETTE LAVE-VAISSELLE 188 TABLETTES
S’utilise dans tous les lave-vaisselle, y compris 
les lave-vaisselle  professionnels à cycle court. 
Doses de lavage concentrées haute performance, 
spécialement formulées pour obtenir des résultats 
irréprochables sur les salissures tenaces quelle que 
soit la dureté de l’eau.
Colis de 4
Code : 221482

GREASECUTTER PLUS
ECOLAB
Nettoyant des surfaces très grasses 
(fours, grills...).
Dissout instantanément les dépôts 
graisseux : alcalin très puissant, 
solvant inodore : action immédiate. 
GREASECUTTER PLUS pénètre, 
décolle et disperse les souillures 
grasses, carbonisées :
un dégraissage facile.
Bidon de 5 l
Colis de 4
Code : 970672

01 -

SERVIETTES ENCHEVETRÉES POUR 
DISTRIBUTEUR XPRESSNAP FIT®
2 plis
Dim. 21.3 x 16.5 cm
Paquet de 720
Colis de 6

BLANCHES (235956)
NATURELLES (235957)

06 -

GEL WC
TRANSGOURMET QUALITY
Nettoie, détartre et désodorise les cuvettes 
WC et urinoirs.
Gel bleu parfumé romarin.
Flacon de 750 ml
Colis de 10
Code : 300017

DISTRIBUTEUR DE TABLE TOP 
NOIR XPRESSNAP FIT®
Pour serviettes enchevêtrées
Capacité : 168 serviettes
Dim. L.170 x l.113 x h. 141 mm
Colis de 4
Code : 309970

04 - DISTRIBUTEUR DE COMPTOIR 
NOIR XPRESSNAP FIT®
Pour serviettes enchevêtrées
Capacité : 324 serviettes
Code : 309971

05 -

MINI DISTRIBUTEUR POUR
ESSUIE-MAINS CONTINU, BLANC
Un système qui possède une capacité très 
élevée de plus de 1 230 essuie-mains, qui 
peuvent être distribués rapidement et sans 
interruption pour maintenir une circulation 
fl uide.
Dim. 37 x 10.1 x 55.6 cm
Code : 309981

01 -

DISTRIBUTEUR POUR ESSUIE-MAINS 
CONTINU NOIR
Le système possède une capacité très 
élevée de plus de 2 100 essuie-mains, qui 
peuvent être distribués rapidement et sans 
interruption pour maintenir une circulation 
fl uide.
Dim. 37 x 10.1 x 55.6 cm
Code : 309982

02 -

LAVETTES
TRANSGOURMET QUALITY
Dim.51 x 36 cm
Paquet de 25
Colis de 6

Bleu (301096)
Blanche (301987)
Rose (301098)
Verte (301988)
Jaune (301097)

NETTOYANT LIQUIDE INOX 
EN CUISINE
TRANSGOURMET QUALITY
S’utilise sur tous les maté-
riaux en inox et aluminium. 
Il dégraisse et redonne de 
l’éclat.
Flacon de 750 ml
Colis de 12
Code : 300181

ESSUIE-MAINS DOUX
TORK XPRESS
Grand format. Pliage en Z.
2 plis - Dim. 25.5 x 21 cm
Paquet de 150 formats
Colis de 21
Code : 215180

03 -
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SUIVEZ-NOUS sur les réseaux sociaux

APPLICATION TRANSGOURMET DISPONIBLE SUR 

Pour tout renseignement

0 811 65 65 88  0 811 65 65 88  


